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Fresco Alimentacdo Consciente Ltda.
Guinnan Alimentos Ricos em Vida Ltda.

1¢500

-ALIMENTO S~

LHFRRWTREMEOSVEREEZBEL TXEDESHRIEZILDHLHILEEERTEL
TWFET, EDMICLHBDRBAFT ST 5-OICHIEZa =T DRIETFELH
EANTLET,

20214 [Z[EGuinnan Alimentos Ricos em Vidaft# %3 L. Bt & &IZINA Tt & &
LB -RFELTVWFET BRELTIBEHER LT THKREEFROERDORKWE
BOLEWEESTEY., EKITKR-REBELBRMIGRAFVIIZHZANT, BZREBLE:
#HEEEICIRYBATHELZNEEZTVET,

A Fresco Alimentagdo Consciente é profundamente comprometida em desenvolver alimentos sauddveis e
ricos em nutrientes que celebrem a diversidade cultural através da comida. Um dos nossos valores
fundamentais é o desenvolvimento de territérios, buscando fortalecer as comunidades em que operamos.
Em 2021, também fundamos a Guinnan Alimentos Ricos em Vida Ltda , para distribuir nossos produtos e
também para representar outras empresas. Olhando para o futuro, nossa visao é expandir ainda mais
nosso portfélio, tanto com produtos préprios quanto com parceiros. Planejamos expandir nosso portfélio
com lanches saudaveis que unam sabor e nutricdo, promovendo bem-estar e conexdes através da comida.

YRR —F M

Brasil, Santa Catarina
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4 [E] 0 B # Objetive B 2428 - H#K S Contact /Participant
BE-A—VE-RYT-INE-E53ATL-KEZE | Elina Hideko Onaka
D I R B+ Fresco Alimentac3o Consciente Ltda.

‘EmOBERBFRMTORAE

* Buscar compradores de trigo sarraceno, aveia, cevada, trigo, milho e
soja, produzidos por nossos parceiros.

* Pesquisar técnicas que aumentam a vida util de nossos produtos

E-mail: Elina.frescoalimentos@gmail.com
elina.guinnanalimentos@gmail.com

Instagram: @fresco.alimentos

Website- https://www.frescoalimentos.com/

TEL: +55-48-99153-7816
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Trigo sarraceno - Trigo - Aveia - Cevada - Milho

Guinnan Alimentos Ricos em VidattId B AN D& HIRERD HHEX
MEELELN—,F—vTE2BEL. BRELREELEDF
BiHDT=8 ., SOHIBEE EDRRN—FF—DERS. RBILX%F
HisLTLVET,

HRADSZEDH L (XHhigE REFEES LM, CO—FEFEL
THLOHSARPIRFTER YN T = RANEZIF-WWEEZ T
T, BER/N—, =y TEFEUV B AR ELI - DB D&
EEENAIZE>TWIn-WinZZBHREENTLESRLNTT,

A Guinnan Alimentos Ricos em Vida possui parcerias soélidas com produtores de trigo sarraceno e
outros grdos de alta qualidade que ja tiveram a oportunidade de exportar seus produtos para o
Japdo. Estamos entusiasmados em aproveitar essa oportunidade para expandir nossas conexdes
e encontrar mais clientes e parceiros.

A exportacdo de trigo sarraceno para o Japao representa uma chance significativa de
crescimento para nossa regido. Além disso, essa iniciativa nos permitira explorar novos mercados
e expandir nosso alcance internacional. Estamos determinados a estabelecer relagdes comerciais
sélidas e mutuamente benéficas que beneficiem nossos parceiros japoneses e também
contribuam para o desenvolvimento de nossa comunidade produtora.

it B AR BT

Técnicas que aumentam a vida util

Fresco Alimentacdo Conscientett D ¥ 7
mlEF/AERETYT . INbDRERE
R ZERCT DA/ R—T4T LK. B&L
UMIAEDREBEEITVET,
FHELDEBEEFRDOAEXE, TNETHE
[T DB M DA, Tf=ld/\—kF—
TREDOAVAVIELIZNWEEZTWVETD,

A o carro chefe da Fresco Alimentos sdo os cogumelos e
edamame in natura. Estamos em busca de maneiras
inovadoras de prolongar a vida util dos nossos produtos,
através do desenvolvimento e da transformacdo destes.

Nosso objetivo é aprender novas técnicas que nos permitam
aumentar o shelf life dos produtos e estabelecer parcerias
estratégicas ou investir em equipamentos especificos para
atingir esse objetivo.
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SANJO - Cooperativa Agricola de Sao Joaquim
Brasil, Santa Catarina

SANJOIZ 1993 ICBMNRBBERNRF>TCTELRAB T MERDIBLALNBER | 1857 Map
ATY, BETEI04DHME B L61DEME B THEBSN., $91300haDETRTHEHRH4.5

At oOEHETEITSVILHERDIVIEMADERTY,

WAETIX, YoT100%P 1 —REEM/M68FL, KEEY 1 —R350mITEZE/M1.45L, U
T —F LA ER3500LARFEL TLVET , IRFETZTHELAMMILTOEE AN, T5
(X2 T100%21—R9AL, REE) T2 —RABL, O—RILIBLETEHETE
LEEADHYFET,

A SANJO foi fundada em 1993 por iniciativa de 34 fruticultores, em sua maioria imigrantes e
descendentes japoneses. Hoje é a maior cooperativa macieira do Brasil, que conta com 104 Cooperados
e 61 Terceiros, produzindo anualmente 45 mil toneladas de maca em uma &rea de aproximadamente
1300 ha.

Hoje comercializamos 680 mil litros de sucos integral de maca por ano. Suco gaseificado 14 mil litros
ao ano por lata de 350ml. E 3,5 mil litros de fermentados de mac¢a ao ano.

FESLLH

TR |
’s’:gg%gi%ams ] e $ ?% E : }?/ I\ CO mme nt

TSV IDBRANTEICTEIZE T
oI MBES)TDT1—RIEHKAIT
Y. BRTEBATESLIICREHLEH

: sl : frid : FLTET!
45 [E D B B Objetive $H L F - E K SE Contact /Participant
cJUTRH100% kS 12— R D IR Mério Otani
U MIGDIRGE -HIZAE(TA2 . AL 7K | SANJO - Cooperativa Agricola de Szo Joaquim
A —F)IL) E—mail: otani_mr@hotmail.com
* Venda de Suco Gaseificado de Maca e Suco Integral de Maca TEL: +55-49-99166—4006
* Venda e pesquisa de outros derivados de maca (vinho, calvados, . . .
fermentados de macd) URL: http://sanjo.com.br/
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Suco Integral de Maca e Suco Gaseificado de Maca

SANJOTIIEME TREMZ)ID) U dMIREEE IR
SELTWET BE, 7SV IILERNTISEIXENMER IZHDED
D.ELROBRIEIERETHA=2ONAITURRAITELRY &5
[CEEMIZETSCILAIFAL DD 1 —REF O EHOREE
MBEFVBUVLGIMERIZHYET, ZDTF=H, MIFEE HEE<
Joad1—ANEELAHLIAARICEBL. HFERTHAID
B100% CTEAMD RBEHEHOTERAELZITLET,

A SANJO produz e vende macas e derivados de maca saudaveis e de alta qualidade.
Apesar do crescente mercado nacional, por ser um produto de alta qualidade, acaba
limitando o mercado a classe alta. Além disso, o habito da populacdo brasileira de
consumir suco de laranja faz com que a venda dos sucos n3o seja tanto quanto
desejamos.

Por isso estamos nos direcionando ao Japio, que possui um mercado com poder de
compra maior e com costume de consumir o suco de magca ja difundido.

Além disso, queremos fazer uma pesquisa de mercado em relagido ao nosso novo Suco
Gaseificado de Maca.

PRONTOS PARA
QUEM TEM UMA

VIDA CORRIDA.

SUCOS INTEGRAIS ,_,E ; l 4 l’ . "
|

JUOdMI@& (DA, AITFRER —FRILE
E) DHRFE - hiZRHR

Outros derivados de maca (vinho, calvados,
fermentados de mac3)

HEELTTZOTICBDRTEILRLTRY. 72
THIEO-_—XPEREIE, Y (ER) o
TRORTEHXEAEL. REBEFEHRIZDETT-
WEEBZTWET,

Propésito de conhecer melhor o mercado asiatico, sua demanda e
obrigacdes fiscais, formas de comercializagdo tanto em frutas in—
natura ou processadas. Pois a cooperativa estd expandindo
comercializacdo aos paises do continente Asiatico.
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St. Verger Ind. e Com. de Bebidas e Alimentos Ltda.gk_\)f/\p{),y\

oI OEY ATV T A R—IL T4 ANT) Fa— )L OB ORK - &
BEZFES>TWEY . Y3 A3 ) —FMICHLBEH RIS TEEL - T DRER (RY-
IXVFVIIIN—)EFE o RBBEO)Fa1—IILEEELTWET . TIVILE. ZL
TH—OFRZEMOHLIFMETHY . ZBBIXSEFOARDEKRKTY,

A St. Verger (Santo Pomar) é uma marca do Grupo Santa Ercilia que tem como objetivo desenvolver,
inovar e produzir destilados, licores e outras bebidas utilizando como matéria prima frutas nativas ou
exéticas cultivadas de forma sustentavel nos pomares da fazenda em Santa Catarina.

Primeiro e unico destilado composto com Péra Asiatica produzido no Brasil, é o primeiro produto da
marca, e que traz certificagdo organica. Essa aguardente é resultado de um estudo de 5 anos, onde
conhecimento e inovac3o, aliados a alta tecnologia, criaram esta genuina bebida “premium” de
degustacdo sensorial surpreendente.

[ FSPIRITD DX FRUTA®
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Brasil, Sdo Paulo

5% -E

15 P Map

EHBaAE Comment

TSV TEESNDHEL(BK) DERE
BAHUYYH) L BRETSVILDRE
T9 ' FAEAILTIL—YD) Fa1—ILE
AT,

4 [B]0) B B Objetive

8 L4 - E &S Contact /Participant

FIR(BK)ZEBE

cFVBIXIFVIIIN—YDUTTR, 74237,
hhA  ISEFXSHE) DZEBE

* Venda de Aguardente Composta de Pera Asiatica (Hosui)

* Pesquisa de mercado no segmento de destilados especiais com
frutos exéticos como Cupuacu, Feijoa (goiaba serrana), Cacau,
Graviola

Newton Takato Wakao
St.Verger Ind. e Com. de Bebidas e Alimentos Ltda.
E—mail: newton@stveger.com.br
Instagram: @st.verger
https://www.facebook.com/stverger
TEL: +55-11-99393-9770

URL: https://www.stverger.com.br/
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MBL(2K)ZBA

Aguardente Composta de Pera (Hosui)
BERYEOFETIILOA—IILER—XRIZ RERTZRE
L. @S -3EABOEATHIREIZKYTIVILT
MEIhFT, COTOERAEYDHHEE B ARG
TEL, MEFORKENFZMLGEFYNBHREINET . 5
WOLTEDFFEERELALEZESWN, WU TILEEADIZE
RBETY , 700ml, 7)La—)LEEA4A0E,

Produzido no Brasil através da destilagcdo do suco concentrado e
infusd@o a frio de pera asiatica desidratada em uma base de éalcool
organico de cana de acgucar. Este processo preserva naturalmente as
caracteristicas da fruta que sdo revelados no seu sabor Gnico e
aroma marcante. Para ser apreciado puro gelado. Ideal para preparo
de coquetéis. Teor alcéolico 40°. Vol. 700ml.

FOBRIXIFVIIIN—YDTF7R, 7z4>3
T HANA TSEATHEE) EE--KE A
Licor de frutos exéticos como Cupuacu, Feijoa

(goiaba serrana), Cacau, Graviola
BRIZIEZVELWVRERE I IIL—Y (TXFJFVIIIL—
V) DERZBICEAODAHNIEIEFHNTL<IES0N, FHEE M
ELTHBZRFILTOET,

Temos planos para desenvolver novas bebidas destiladas feitas de
frutas exéticas do Brasil que ndo existem no Japdo. Caso tenha
interesse, entre em contato conosco

Cupuagu Feijoa (Goiaba Serrana)

SHIZEKEEF SV 1—R  TARY)— L 81&F
IR EDMI RO IRESZRELET,

Pesquisar produtos industrializados a partir da pera Hosui como: suco,
sorvetes, chips desidratados

Cacau

Graviola

SKHDRELMZREL .. ORIz REETEA
LTEEMRZRESEFTT,

Pesquisar tecnologias que colheita de pera hosui
que possam ser aplicados em nosso pomar
para aumentar a produtividade.
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Hidro Sabor Horticultura Ltda.

ARAYHR— )L FT1997TFICTF RO SA RN TAL RAF T TR IEDOHREH
ELTHFYEL TBIZRITANGNEA L KEEERFIHNZEFEIN . TRETINED
ROFYJ o THEZTDEBD250[EEH L L TRYFZHONTLNET , ¥ O—/VLGAPEEE
LEEL. BRTLE AENORESNTUVET,

A Hidro Sabor iniciou—se em 1997, na cidade de Florestal/MG, como um teste. Porém foi ganhando
aceitacdo no mercado e viabilidade de producdo em grande escala. Agora, atende mais de 250 pontos de
venda na cidade de Belo Horizonte e regido metropolitana. Possui Certificacdo Global G.A.P., além de
receber vérios prémios nacionais.

SFROTSARM
Brasil, Minas Gerais
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o

T0RYZRDERFE

» Comprar equipamentos e maquinérios (iluminagao de led,
estrutura/prateleiras , refrigeracao, exaustéo, injecdo , nebulizacao,
controlador de solugdo nutritiva, processamento e semeadores, produtos
biolégicos , espuma fendlica , embalagens e outros) para producgado da
hidroponia indoor

* Venda de Proépolis

Sheine Teruhiko Okano

Hidro Sabor Horticultura Ltda.
E—mail: sheine@hidrosabor.com.br
Instagram: @hidrosabor

TEL: +55-31-99422-2120

URL: https://www.hidrosabor.com.br/
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Introducao da hidroponia indoor

L TIF20F L L DEFRZ/RH>THEY . 1HTHS~6bFH IS
L. Carrefour JL—T1EDKIFER—/\—% ST 250/ Tl
SN TWET, BHEBICIEFIASh TUOGL B A FEZ2<
HY . [UEZENCFAKBBRBHEROFZELKICHIET H1=68
[ZHIEYM IG5 (BRKEELE) EVOSF MO BEAGTEZED T
WE9,

A Hidro Sabor trabalha com mais de 20 tipos de hortalicas, com producéo
didria de 5 a 6 toneladas. Temos mais de 250 pontos de vendas nos quais
estdo incluidos redes de mercados de grande porte, como o Carrefour, e
outras grandes redes locais. Estamos localizados numa regido estratégia
geograficamente e pretendemos expandir nossas vendas para outras cidades
dentro do estado de Minas Gerais e até outros estados. Temos muita area
livre ociosa aonde poderdo ser implantadas essa nova tecnologia, além do
crescente mercado de hidropdnicos devido as mudancas climéaticas.

Z'AaRy R Prépolis

Okano Sheine KAEE T 21 TILAIALIE, TZo2 51—
v-LyRFOT7ORYREERNTIGEEEABHEBHIELIZX5—k
ToTEELT2021FEITIRFYFELI, ELIT,. TFVILTOE
RO FEREEFEMMER LEZHLT-0. JYRBWFTLWiTZE
BALEWEEZATWET,, T TICETFROISARMAZEST
(RIEET) hh /N A —T M EE SR (Suzano B HKD 1 —H") N ER)
[ZAFTULKONEBIGEZRELTLEY,

Atividade extra de outra empresa do Okano Sheine chamada Intermel. A
Intermel é uma start—up fundada em 2021 com o propésito de produzir a
prépolis marrom, verde e vermelha para vendas no mercado interno e para
exportagdes para o Japdo. Também, objetivamos a expansio € a
profissionalizacdo da apicultura no Brasil. Para isto, adotamos as melhores
praticas e inovacdes. Nés temos apiarios instalados desde a cidade de
Itabira/MG (em fazendas parceiras ) até o Sul da Bahia (nas &reas de
plantagdes de eucaliptos da Suzano,
empresa de celulose):

MIFOTaRYR

Prépolis verde in natura
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AgroArgentinadapon

TILVEUFUZEIELOHELI-ARDEREXRBEFZRTFNARX BROMAEZEETRIAA
BIAZFEOVAVEOR S, EARMICEDRANEEBLI-CRTEDBARELROLGE
DEHEZEITO>TVET,

Fr-. EROREXRICETHRHMINE . £ARMLGLEIREENZFunnyPro Argentina &3t
RITREBIETILEVFUODEEEX. BRDTE—ILEHITO>TOWET (BRDTLESE
HTTILEDFUOBIGORMGEDRAZORIIILE-T-LFIOTAV FRALGEDE
REATATRRN T BEE).

Trabajamos con asesoria de negocios agroindustriales y alimentarios en Argentina y América Latina
desde el contacto con importadores japoneses, reuniones, negociacién y posterior entremedio de
contacto de las empresas japonesas.

Por otro lado, recogemos informaciones relacionadas a la agroindustria para la comunicacién y
divulgacién general o especifica. También difundimos la industria agricola y alimentaria de Argentina
junto a FunnyPro Argentina (presentamos los paisajes de campo argentino tales como las haciendas de
las estancias y los terrenos sembrados, alimentos tipicos como dulce de leche, vino y carne en los
programas de televisién japoneses).

BARAT AT TOIBA Algunas apariencias en medios japoneses.

HRALEER ' TFYIILETLFTIOMEYA  http://www.tbs.cojp/f-hakken/old/bknm/20130202/p_3.html
FILEUFUABSILIDITA ) http://www.tbs.co jpo/f-hakken/old/bknm/20161126/p_3.html
HERDOHEA FIOX/ATEBILFIT) https://www.arukikata.co.jp/web/article/item/2205083/

TILETFY
TJI/AF7ALR -
Argentina, Buenos Aires

15 P Map
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TIEUFUOREEDBARANELTHERSE
EZIHLEETHY. BMODATAIR
A—T4F—3—ELTEERETILEDFY
DESIENDSATY,
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cBRETZIVEVFU(STUTA)NICETEBLRES R
BORE (RTREME - fEEE)

¢ Investigaciones sobre las barreras logisticas posibles para
realizar relaciones comerciales en el rubro alimentario
entre Japén y Argentina (Latinoamérica). Recoger
informaciones y prepararse para buscar negocios
concretos.

Tomoko Aikawa
AgroArgetninadapon

E—-mail: agroargentinajapon@gmail.com
TEL: +549-11-5183-3604
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Posibilidades y Desafios en el Comercio de
Alimentos entre Japon y Argentina (Latinoamérica)

1) BROEEAICET 58EH - FHix
BRE. BERAELE. BE-MEYE-HMY. KRRSNIL.
Fidlie & DFEH,

2) BRDEELTRBICET SRR EFE
BmOEEBFOILTHOIRE, 8EF B, REIZHIT
BIRRIZONT, BICFLEICEAT &4 7 70—F0
BROVER(NFEELOEERS . BAREEE
WBLE=EEIN, F=-EDRELFEHN)

3) F'E D A
Z—XIZGLE-BROMEIEECHR. BEHmOEE
fhnffifEm £, BARTIZICEL-H RO FE

1) El comercio de alimentos implica cumplir con regulaciones relacionadas con
inspecciones, higiene alimentaria, pesticidas, antibiéticos, etiquetas y
sistemas tributarios.

2) Logistica de Transporte y Distribucién: recavar la informacién sobre las
condiciones de los contenedoresde envio, los medios de transporte vy la
distribucién es limitada. Ademas, no esté claro si es mejor trabajar con
minoristas directamente o a través de agentes de importacion, ni cuél es la
escala y responsabilidad adecuadas en la distribucién.

3) Adaptacién de Productos: Aunque los productos deben ser de alta calidad,
las preferencias varian segun la regidén. Es necesario adaptar los productos

o mejorar los métodos de procesamiento y agregar valor.

TILEUFUOERNDERELH., EHZS
ATWBSTEEREADY—E X

Servicios de consultoria a empresas que desee
adentrarse al mercado latinoamericano (Argentina)

B7IILEUFUBABEEBEABT—L)
cTBRIFS—AY

o F2UVEES (2121 T/ o ERERIFARLY) |

« AOE (N LS TOT REFZALS D EHME)
s BIFHFESE (V—RETIR—X)
 RRIEEFLOOHHH., FEENKE,

W7 ILEF B mEH

1) TA (K9 TT4)

FIDHIE T A DAYATH DT T AR TEWL AR Y, ESDFE
FBER, AELZEHY. TTIZ26MEIZEE L-EE,

DA —HZwHOT v L NFIY(SR-FFR)
TIT/RATALAMNSRAISATDA—H =B jA—h—

3) FALRNSY SHITLS
TFILEUFUTHFIN=IODTILEVFULANS Y  £RALETILE
DFUDNBEODBERADEHENE—, T TIZT(IEY . RARA Ax
A RIV— NS FTAREIZEHL, BOTILEUFUKRFEEELT
HEEEL TLNA,

FILEUFUOTFIZADER
BMEBERBLRANS U DOHIE
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7 -4 ASRLOAV Y LA
A-Fines S.R.L. Consultora internacional

L E<BELLIBREFE o138 M 2008F(CHRIIL ., UMD B/NTT TAEITTELEDHD
FAAESBERTBAILAR—ILINBEDO/N\) 2—Fz—2OFHKEIZEENTHIEEZFHIITT
EFEL-, STIHELRZEOCHFOIL Y ILAUR20R EDIREFZATNET,

LHANRBT IO, ATEELRYRLIEMIN OMBEMNLAET., MELEERADOSVIS
YRAUNEES BRI —ERZRMTEIETT, RETIENSTT7ARUEAILIR—/LID
BE~NDHRECELREIYRLIZT S0, thEDRERICTRENA R -TIETIHLIVEE
BP9 ILELT =,

A-Fines SRL fue fundada en julio del 2008, por sus directores, que son de diferentes origenes. Desde sus inicios han
realizado trabajos en el ambito del desarrollo de las cadenas de valor, no solo en Paraguay, sino también en otros
paises del la firma es el alto compromiso ético y en valores para servir de la forma mas eficiente y eficaz posible a sus
contratantes. Recientemente han generado una nueva unidad de negocios que se encuentra asesorando y facilitando a
inversionistas extranjeros para realizar inversiones seguras en Paraguay o expandir el comercio en la region del
MERCOSUR.

Local climate forecast service

INTTTA
TAVOFY
Paraguay, Asuncion

15 Pt Map

EiEBa A > F Comment

INSTTADEBESFOIVYILIVLT

| dY.JICA - tHRIBITEDOERKEEE

DEBNEE T, BRENFTTADEY
FADEIFHBIZEDHEVSERZFH>TY
57 TY .

4 [E D B # Objetives

{2 E - EHK S Contact/Participant

cEKEHICET Ha0HILE Y P —ERDIRHE
NS TFTANLCATETREGAZELAHIEBELHDA
BE-ELEOaVEY

* Servicios de consultoria a empresas que deseen entrar al mercado
latinoamericano, con enfoque en Paraguay y el MERCOSUR.

« [dentificar firmas con demanda para importar y desarrollar la Stevia y
otros productos alimenticios de Paraguay

Henry Yasuo Moriya Fujikatsu
A-Fines S.R.L. Consultora

E-mail: hmoriya@a-fines.com
TEL: +595-981-300-216

URL: https://www.a-fines.com.py
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FREHEIYILE Y P —EX

Servicio de consultoria a quienes deseen entrar al
mercado latinoamericano, con enfoque en
Paraguay y el MERCOSUR

L3t (X B ARDIICATZFTAHLPNUD, FAO, ICCO, GIZZZEHKR A
GEE#EA SR E - A AFAROFRERELOCHIERE. R
BRAELGEDRBRNHYET . NI T7AME- DEFICHEEL
RV IIFBAREEOEEREERLTVET /ST 7CIE
thDFEKXEEHERTIZ(ALaRX—IL) MEEKLYHEIXNTHE
HTEFET, BFNILLTELTEYRAMNGRIRLRIAD DM,
BEEEANELTSHDEBEMNICEEYET, TOERBRD=OH.
STUTA)DEDE ZIREC/RNTT7APRAILAR—ILADKRE
[CEADDHAEED R YT — VB EEEDHFT,

Nosotros hemos trabajado con consultorias para entrar en el mercado
latinoamericano e investigaciones sociales y de mercado, no solo con JICA de
Japdn, pero también con PNUD, FAO, ICCO, GIZ, y muchas otras empresas y
drganos publicos de varios paises del mundo. La consultora ofrece una variada
gama de profesionales con experiencia en mercados y productos, pero requiere
de mayor conocimiento sobre la cultura corporativa de las firmas japonesas y
sus expectativas antes de tomar decisiones para entrar a nuevos mercados.
Recomendamos principalmente, en la actualidad, la entrada al mercado
paraguayo ya que es menos costoso que en otros paises latinoamericanos,
especialmente del MERCOSUR. Y la estabilidad le permite asegurar retornos
duraderos y expandir los mercados a los vecinos. Para tornar eso posible
crearemos Network con drganos que fomentan el comercio con Latinoamérica e
invertir en Paguay y/o Mercosur.

INSGTTFADATE7 B D H
Stevia y otros productos alimenticios de Paraguay

INSTTAIFEXR G L, EROES. BF -BUAOREHE. £
LTHERMERYANSEZEHMEICEY . BRI10EDDERHE
AERREGETY, £2 T BARATIB TN\ TAEDRFEFE
SEMmEAF. TffiENS<HF KA TRRENGN)2—F—
VOBEICHBITRYHED ZENTELIHAEEEZROTLE
T, ATETZIXEYHEEDOHKHE T, KLU BRSNS EF-
- BERREEIZRAShTHETD,
ZD/D/NY) 2—Fz—2DIEMHEL
TERK. BN, v T7HxLEELE TN
T N\TTT7A1L. BF-BCEERD
EEIANHLOEMNZ LR, 40FLEE
ZEMZERL. ENFEEZKREER
SEBHEENHERULEITTOET,
Paraguay tiene el potencial de alimentar 10 veces su poblacién local, debido a
sus recursos naturales excelentes, su poblacién joven, su estabilidad politica
y macroecondmica, y dinamismo en captar y adoptar innovaciones
tecnolégicas. Buscamos socios con espiritu de innovar y de aportar al
desarrollo de cadenas de valor inclusivas, de alto valor agregado vy
ambientalmente sustentables, en las cuales utilizando materias primas o
productos generados en Paraguay logre diferenciar sus productos en el
mercado japonés. La stevia es un edulcorante de origen vegetal cuya
seguridad ha sido confirmada y se utiliza en dulces, bebidas, alimentos
saludables, etc. Otros ejemplos de cadenas inclusivas produccién de Ganado
porcino, aves, huevos, yerba mate, etc. Paraguay ha demostrado ser un pais
estable por més de 40 afios, en una regién con bastantes altibajos politicos y
econdmicos, también ha demostrado que tiene capacidad para producir
alimentos mucho méas de lo que su mercado consume.

BNSTOT7ADOBAREBHE=—X Demanda de comida japonesa
AEBR.LMNLNER. b—0OA ESEAEL—DA(EER L,
Alimentos congelados, alimentos de retorta, ramen, udon crudo y ramen crudo
(para uso comercial), etc.
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Y30 IILR &
Bolivia — Santa Cruz ]

ISHIMA SRL. ¥ &
FEIX. EELIEOHEEBMIZI94E  ARUET DY UEIIILRIZERISNhELT=,

RUEFBEBETHHRE L. BRANBIRLIIO0=7 A5+ 7 I THERBL,

204ER A AE ST ENARYE PERESH LS TOET, a2 XA AL | BZFT Map

5T, R THE—TOKINAWAJELWS ERGITHRR O AFEELTEYIL50ED0H
BIEMEENTOVET , TOFFF T L2024 F IZFRF TR FEDZFET , TOBHARAD
FRHELIZ-aAZ7 A X FIh020214F, ElEXRENBRICEESNEL-. O
[IRBAEDNGOTFEREVIRETHY , KELGREEFV, TRAETOKINAWA TO i | &L
SJCATAVIIMIFERELTWEYT  BEFEENEEL-EEYENO IV TS
B tH LT=ISHIMAIX, /NSRBI Z A BB EEORMTHRERTESRMIIS @
(A X+ T2 - bL—HEVTAIN FRBIZE D v =Z—X - FL—HEUTA~ERIFD
BETY,

ISHIMA S.R.L. se fund6 en Bolivia Santa Cruz en el afio 1994, con el fin de exportar Panela y Sal. El Representante
Legal, cuya experiencia de haber inmigrado a Bolivia en 1963, le llev6 a construir una fabrica para producir Panela

y Sal en la “Colonia Okinawa”, asentamiento desarrollado por colonos japoneses, ha venido exportando productos
bolivianos a Japén de manera ininterrumpida durante 29 afos.

El Departamento de Santa Cruz en Bolivia es el Gnico en el mundo, fuera de Japon, que tiene un municipio
oficialmente llamado “Okinawa”, por lo que se le conoce como “El Otro Okinawa”. El préximo afio, este “Otro
Okinawa” celebrara su 70° Aniversario de Inmigracion. En el afio 2021, 67 afos después de haber llegado el primer

FEFBIAAE Comment

inmigrante al Municipio Okinawa, se exporté a la Prefectura de Okinawa soja integral producido por los colonos

japoneses. Dicha exportacion tuvo mucha repercusion al punto de convertirse en un proyecto de JICA llamado
“Okinawa to Okinawa”. ISHIMA S.R.L., que fue la primera empresa en exportar en contenedores dicho producto
agricola producidos por los inmigrantes japoneses, tiene en miras, basandose en esta pequefia experiencia de
éxito, procesar las materias primas elaboradas por los inmigrantes de la Colonia Okinawa y convertirlas en

HRREREERRYT HPREICHLT,
RIETDAFFOBEMTEELZLD
ZEMPBELLTEHL., P& X7

DEERRICEBITHEVIBNVEEERE-
f=AT9 !

alimentos en la Prefectura de Okinawa, logrando asi la “trazabilidad okinawense” y posicionarlas en el futuro, en
productos “Hecho por Japoneses” y lograr la “trazabilidad japonesa”.

4[E O B # Objetive $H L 3F - E K 5L Contact/Participant

ARUETDBRABEENEEL-RIEVZHAMIY
HEREXE., EICKE.MIME. K. TOMDIZHIFIEE
MEELTHOEFEEDRS,

cRUET7EMADERZBN

» Negociaciones con empresas japonesas que desean importar productos jin@iShim301 .com
agricolas producidos por inmigrantes japoneses de Bolivia, principalmente TEL: +591-7600-3399 +591-7600-3388

aquellas que solicitan cultivos por contrato de soja, camote morado u otros \\ }'
~ a

productos. URL: https://www.caico.com.bo/index.html
* Introduccién de alimentos producidos en las diferentes regiones de Bolivia.

B 48 1F 52 Masakatsu Shimabukuro
% {75 ISHIMA SRL.
E—mail: shima@ishimaO1.com
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RUETDEEYDBIT ELHFKE
Productos agricolas producidos por inmigrantes

japoneses y posibilidad de cultivo por contrato
H&2#B{FH TIE“Okinawa To ;8" Tkt L TO£hE
KEEFTHCEERE DONonGMOKX T . E5(TIFEMIZ(E.,
MU-REMOEE ., F-EBLE-ROXKEHEN/-TATA
CREMEE,

T, EFHMEICFERAINDIMAAE. FTI—REEDEER
mEORUBIELAMEETHY. PREDFETHH AR IZFR AR
MEELKRTEET ST MONEERHEDER LS
AIRE T YIMADE BY JAPANESE- HAAAEYZELT-1E. A
BOBERELTERTGIZZFANONDEDEEZET,

En la Colonia Okinawa, ademas de la soja integral que se export6 para
alimento de ganado, a través del Proyecto “Okinawa to Okinawa”, existe
la posibilidad de cultivar por contrato soja NGMO destinado para materia
prima de tofu, camote morado destinado para ingredientes de confiteria 'y
alimentos saludables como chia, etc.

Los productos agricolas producidos por los colonos japones se podran
diferenciar de otros productos extranjeros por ser “Hecho por Japoneses”
y es muy probable que sean aceptados por el mercado japonés.

RUET EHA DB MBI

Alimentos producidos en las diferentes regiones de Bolivia
RZEDIE: V) 1ZIEH DI

RUE7OEAEICIE. REDHFELLTHRADMESRITEEIN—4
[T—EILANTHEZWSEAIELTEELELGYVAZEBHAHYF
T VAZEMNEOEEMTHLILITHONTULERE A,
BESN =T REDIR | ZHEKHOTT I,

Salar de Uyuni: el Espejo del Cielo

El Salar de Uyuni se encuentra en el sudoeste de Bolivia y es siempre elegido
como uno de los escenarios mas espectaculares del mundo, ademas de ser un
lugar donde muchas personas desearian visitar al menos una vez en sus vidas.

Sin embargo, es menos conocido como fuente de sal local.
iPruebe la sal del Salar de Uyuni cuidadosamente seleccionada!

AYUNBEnO—XYJLk-#TiE

Sal Rosada del Departamento de Tarija

TORYRBNEIHENE

Propéleo Panela/Maca Panela

HHAT1—R Jugo de Cacao
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TIIDAR—F TS IT—RAF RAM)— \ Y o . ~NJL— |
ARA Export SAC. & ARA Foods Industry SAC. A xport | H2<T &

FSTHRR—F&TST—RAUH RN —($1985F LY B EZEE L A4/ | Peru, Casma
W—TDFEHAT. PITIVAR—NMIER. TIT—FAUF XM =T | 1277 Map
ENMIROEE-WEFHALTOET,, EITT7HRAR-7T—TFD:-
TI—R)—E—I - TRNSHREZRYEKL, ZOLEHEH R (TT
HY. . F7A)H —0Ow/s hEAEBEELTLVET,

Son empresas del Grupo Meza, empresa familiar que vive de la agricultura desde 1985. ARA Export es la
encargada de los productos agricolas frescos y ARA Foods de los productos agricolas congelados. ‘
Nuestros productos son direccionados en su totalidad para la exportaciéon con clientes en EEUU, Europa

y China. Trabajamos con Palta, Mango, Uva, Arandano, Pimento, fresa y Esparrago.

EERaAVE

TUId—OHEAREEARRITGEDNTE

Y, SO HRBILRD=HIZKBLET,
REHHICRITEIENTEDKIRIZH

DETDOT. BRODEENEDLEERREFL
LTEYET,

4Bl B B Objetive 18 443 - E#& 5L Contact /Participant

B (ER-HFE) D Antonio Meza Sato

« 7RARH ARA Export S.A.C & ARA Foods Industry S.A
o BE RN E—mail: antonio.meza@araexportsac.com

» Exportacién de Frutas (Fresca/Congelada) TEL: +51-981-284-379

* Aceite crudo de palta . .

* Tecnhologia de preservar productos frescos URL: https'//arae)(portsac'com/
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EW(ER-AF Ot

Exportacién de Frutas (Fresca/Congelada)

LHIFEE-NT-REB(EFREZET)ITNTOHKE
HLTWET, Lal. 7AUDDOE#ZREBLTAR
NEFHLE-CEEHYFETH,. SRITER - ERTH
AEELEEIRGILTISEESTULVET , SMETAY
GRASP 75 Dt =B EEH E. BRC-HACCP-
GLOBAL GAP-FSMAZEE D BB - RE MR BLEUEL
TWEY, BRRITOA—H =y ZBAHLEELTLVE
T, ETHOERIE. ERITTVT—ETHRANGESE -
A#) . nEIIXANARY) =2 T—1HETT,

Nosotros contamos con campos propios, plantas agroindustriales y toda
la logistica para la exportacion directa. Anteriormente, hemos exportado
mango a Japén, pero tuvimos de intermediario a una empresa
norteamericana. Ahora nuestra intenciéon principal es generar vinculos
comerciales de manera directa con empresas japonesas en los mercados
de frutas y verduras de manera fresca y/o congelada. Tenemos las
certificaciones de responsabilidad social como es el SMETA y GRASP ;
asi como también las certificaciones de calidad e inocuidad como son el

BRC, HACCP, GLOBAL GAP, FSMA. También contamos con certificacién
organica para Japén. Tenemos mango fresco y palta fresca

convencional/orgénica, fresa y mango congelado.

TRAR;

Aceite crudo de palta

2024 FIZEIFTF-FT- IR EDAREREZER, 7RO AREER
Mo AEREEADNERT 50, TRARHEEET HHLL
TOUNERRFETT . TRANHICELDEE T A EFFELT
L\ij-o

Explorar nuevas posibilidades de una nueva inversién para el
2024. La construccidon de una nueva planta agroindustrial
productora de aceite de palta. Que utilizara todos los residuos
de la industria del congelado de la palta. Buscamos cliente del
aceite crudo de palta.

B4 BT IR R Al

Tecnologia de preservar productos frescos
RIBEEB I CTURRYDORE -HEZRIFTEORMEELT
L&D,

Busqueda de proveedores de tecnologia que nos ayude a
preservar nuestros productos frescos y asi poder mantener
nuestra calidad aun cuando los destinos sean muy distantes.
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DR JL—B R EBHE Asociacion Gastronémica Nikkei: AGN
RIL—HZREEBHE(AGN) [F2015F 10 2RI SN - BREBEOD AN MRESE
HELGEXFITO>TWAEIRTYT ,, EICHARBDESER LGHLGERIL—HIED2DOD
BXAbICEAT AIELWVAEEZZ (THCIEZBERNELTVVET , CO2ON EFEERT
HIETHLLUEELTIBREBINEEFNTLVET,

La Asociacion Gastronémica Nikkei (AGN) fundada en octubre del 2015, es una entidad dedicada a la difusién y
organizacién de diversas actividades del sector gastronémico. Su finalidad principal, es la correcta difusién de la
herencia culinaria de dos culturas. Por un lado, el legado culinario japonés y del otro, la tradicién gastronémica
peruana. Ello forma de manera acertada, un engranaje cultural que se conoce como Gastronomia Nikkei.

QIRFRNILEEEMEEEHS

Asociacién de Productores Agropecuarios de Esquivel: APAE
IRERNIIEFTEMEEEHRIF20D BRERIZE>TEREIN., EITE>TULDHE
MIEE—T2 [TAITL SDFEVE, Lodilv, l’/uli/v FRE.ES5HEAIL.ZD
HOERAEMELT. RARF, 2O A5V B E—Y . S=FaD), I
EBRAGEYZERELTOET EEn-RIEEAE ifcxii%c‘:l,\?%#ké:U T=T
AFI— 7 EHBENBIMIEE LRV EMELTRE- MBSV REEZLEL
T=o

La Asociacion de Productores Agropecuarios de Esquivel reane a 20 familias de agricultores Nikkei dedicados al
cultivo de pimiento, ajo, camote, papa, zanahoria, cebolla y maiz. Otros cultivos de gran rendimiento poro, apio,
vainita, frejol, beterraga, pepinillo y tomates son parte de nuestra gran variedad de hortalizas. La alcachofa marca el
inicio de nuestra asociacién para el mercado exterior un producto que nuestra comunidad se esmeré en cultivar

ininterrumpidamente hasta el afio 2019 con grandes resultados de calidad y rendimiento gracias a las excelentes
condiciones de nuestro clima y suelo para su cultivo. https://nikkeiagri,jp/video/doc/PE_Esquivel.mp4

~N)L—

JZEYT7IIL I(E;}I
Perd, Huaral — Lima

15T Map

FEFBaAUE Comment

BAMEBETESIBARM:
RHTLFEY,
SHITRIV—TEESETEREYZRKIC
WMATHENSEDRRICEDNH LA
WRIEBEAIFFEEL,

HEREE

45 [ED B /Y Objective

B L E - EHR L Contact /Participant

RIL—BARHEEIZHEITSIBERAERDAE
c BARIZFHFEMICEHE TEAEMDRAE (BIELT
SRR L)) M)

* Evaluar posibles productos para ser importados a los restaurantes
de comida japonesa en Peru.

* Investigar la exportabilidad de los productos agricolas hacia Jap6n
en el futuro (ejemplo, Konnyaku y sus derivados)

Nikkei

Oscar Daniel Hikou Moritani Kutsuma
Asociacién de Productores Agropecuarios
de Esquivel / Asociaciéon Gastronémica

E—mail: omoritani@gmail.com

TEL: +51-998-361-391
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RNIL—BAXRBR)HEERICAARBERZT®@MA

Identificar posibles insumos para abastecer a los
restaurantes japoneses y nikkei

BARBEOMEHIIEZRIL—TAFEFLHLLVEDHZL
HYFET . RNIL—HREBHE(AGN)F. BARZIE
LUBAT-WELS BV HYFET  BEDDHLIBERIE
ZHEHTY,

LARBE&R:N\YF . HIE. #OF. f4

2B & :NATLELD, CAITR<E G

SAEMBM FLE.EDOIU . ED

AFIEB M b—HA EF.V—R

57N AT, BERTAL—RE—, 1Y F T HW
Existen una serie de productos usados en la cocina japonesa que no se
consiguen con facilidad en Peru. En el afan de difundir correctamente la
cocina japonesa, existe el interés de promocionar los correctos insumos por
medio de la Asociacién Gastronémica Nikkei (AGN). Posibles productos que
podrian ser interesantes son:

1.Congelados — Hammachi, Amaebi, Kazunoko, Wagyu

2.Procesados — Kampyo, productos derivados de konnyaku

3.Frescos — Aka Shiso, Wasabi fresco, Hongos frescos

4 Secos — Ramen, Golosinas, Salsas

5.0tros — Cuchillos de cocina, Mesas de yakiniku con extractor incluido,

maéaquina de sushi nigiris

ASOCIACION
GASTRONOMICA
NIKKEI

BARIZFHEMNICHE TE2EMOFAE WHIELT
FECREELY) MY

Investigar la exportabilidad de los productos agricolas
hacia Japén en el futuro (ejemplo, Konnyaku y sus derivados)

BARIZAITTCEREEYMHEEZEIRTLSIOS D=6
DIEHRINE, RIL—THEELEARLBAT L0054
HIZEADDH B/ A—rF—FEEZR DT EEZTL
9, OEDDAREMEL T, ABEZTDMIFD AR
MEREILTWVET, 2D, LI (R—/N\—T—F),
FRLZ.dRD ., A3 E,

Buscar informacién que ayudaria a armar y poner en marcha el proyecto para
producir y exportar productos horticolas hacia Japon. Me gustaria encontrar
una empresa asociada que esté interesada en business de producir en Peru e
ser importado por Japén. Como una posibilidad, estamos considerando la
posibilidad del konnyaku y sus productos procesados. Otros alimentos
incluyen ha ltcuma (superalimento) la perilla roja, la bardana y los hongos
shiitake.
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5719 byAL—FBEEEE B M

LAffectuosyta Alimentos Funcionales Ltda.

BREER

LAffectuosytar

Alimentos funcionales

I=-BEEFN-BERERA-BRIESOVVTEE, 7047 3= LM AV TFYOEE
BEDHKREMBMREFHFYEE -RFELTWA/NMIEEET, RERIEFHTOBLRE AR
ST, Mttt DB R MOA —H VI BRBEBR O TNET  Faf=b T F AT EE
THREMTEREELTEETNEOR LERHTHICLEEBMELTIVET 2027 FETOH
BiREL T BHEEDOHEMRMDRFEICMAT, ERSNOEELIRERFRERL. £
KDAVFAVRFEFYoRIVERTHERICGY Bhi-HEEERERERHELTOELL
EEZTVET,

Somos una microempresa productora de alimentos fermentados con probidticos como Vinagre de Manzana, Kéfir, Yogur,
Jocoque, Kombucha, también hemos producido tofu. Todos elaborados de formas artesanales, libres de aditivos. Tenemos
una pequefia tienda, en la que comercializamos nuestros productos y otros alimentos funcionales, organicos, de
proveedores. Nuestra Mision es proporcionar alimentos funcionales sostenibles que contribuyan a que las personas puedan
disfrutar de una mejor calidad de vida. En el 2027, deseamos ser una empresa rentable, con variedad de alimentos
funcionales de marca propia y de aliados estratégicos nacionales e internacionales, teniendo el canal mayoritario de tienda
online y un equipo que permita la innovacién del portafolio, ofrezca una excelente atencién de los clientes y disfrute
plenamente de su colaboracién.

" r-

AxT3
N)RXOR
Mexico, Jalisco, Guadalajara

A

15 P Map

X

EFBAAE Comment

BARBALTHHEL FIAFIIATOER
BREDIVESHLDATY !
BAOHENERM-BEBMEAT OIS
BASEVDEVLSIHRFEOEEMNFIEE
(A

4 [8]0) B # Objective

A28 - EHK S Contact /Participant

s BARDEEEMER S DEHA (AF )

o 3t EREFEIILTMBE SRR S—hF—H1E

cEEDREAZDRAE. AR ANCEETIGREZRIITE
BE DR RN—F—FE

* Buscar socios productores de alimentos funcionales interesados en exportar sus
productos y expandir el mercado en México.

* Buscar socios interesados en el crecimiento del negocio Laffectuosyta.

* Conocer métodos de preservacion de Tofu y encontrar socios para establecer una
planta de manufactura en México.

Maria Luisa Espinoza Miranda
LAffectuosyta Alimentos Funcionales Ltda.
E-mail: laffectuosyta@gmail.com

TEL: +52-33-2493-2581

URL: http://laffectuosyta.epizy.com/




-10 -

TOP

E <% X (@) Business(1)

HAD#EHEERD#EA

Importaciéon de alimentos funcionales del Japén

BRIBFANOBENLFEYICE ST AFLOTHHEEEB R CERE
BmOmiGIHEMERIZHYET , B TEHRERRRERRE
ELTOWEINEATISDMEBIIZLEN 0. BRARMEAL:
WEEZTULET,
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El mercado mexicano de alimentos funcionales y saludables se incrementa devido al
aumento de enfermedades. Nosotros producimos algunos alimentos funcionales, pero en
general no hay mucha variedad en el mercado nacional, asi que deseamos importar de
Japdn. En este viaje buscamos socios confiables e interesados en unirse a nuestro modelo.
Que provea alimentos funcionales para darlos a conocer en México, que sea confiable,. Si el
proveedor esta interesado, puede colaborar también con capital para la linea de negocio
tienda fisica y tienda online si asi lo desea.
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* Arroz bajo en carbohidratos, Vegetales secos, Freeze dried Natto, plant-based meat from pea,
sugar free fruit jam
Te verde organico, Te verde funcional (Tokucha), Goma Mugicha, Kuro olong
* Konnyaku dried, Konnyaku Chips y conocer otros productos
Gluten Free Ramen, Jaleas de Colageno, Sopas libres de conservadores y condimentos artificiales
*  Miso orgénico y salsa de soya, Moromi vinegar, Noni, fermented plant extract
e Organic Tofu, Ukon, Vitamin C drinks. sus productos FOSHU/FFC, Luteina
* Natto, umeboshi organico y otros alimentos fermentados de Japon, Tsukemono (Nozawanazuke,
Tsubozuke, Bettarazuke, Iburizuke, Senmaizuke, Nukazuke,Umeboshi), Abura age
e  Original kefir+(Home made kefir yoghurt), Bountiful probiotics powder (17 kinds of functional
ingredients), Immune strength mushroom tablet ~Made from 6 types of Japanese mushroom®,
Nattokinase+kefir capsule.
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Socios interesados en el negocio Laffectuosyta

7247 Kéfir
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Nuestra pasién es elaborar alimentos fermentados que ademds de poseer un sabor y aroma unico,
poseen microorganismos probiéticos que contribuyen al bienestar de las personas, tenemos varios
productos de marca propia, uno de ellos es kéfir.

Dado el estilo de vida y habitos alimenticios de los Mexicanos, se ha incrementado los
padecimientos de colitis y enfermedades intestinales inflamatorias. Conociendo que los probiéticos
ayudan a prevenir o curar estos padecimientos, regulando el sistema inmune intestinal y que el
Kéfir posee multiples consorcios de probiéticos. Nos interesa extender el desarrollo y la
manufactura del kéfir a una escala mas estandarizada.
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Actualmente mucho del tofu es importado de USA. En LAffectuosyta hemos
elaborado tofu, sin embargo, enfrentamos el problema respecto a su tiempo
de caducidad muy corto, por lo que nos gustaria conocer métodos de
conservacién, formas de envasado y de manufactura que nos puedan llevar a
escalar el proceso.
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