Introduccion de alimentos envasados en Retort
Pouch en America Latina

AKANDL fIL FERE

ma¥?~t-}4/}

Wi,

HILTI IR OL GRS b
R I A T~ Th R A,
T L Y ) A
RUETOLTHL— it "
SeTeg

TR —FFT

SFICY CHICKEN CUARY
, g A
; 1 ()

©AdirzUS S.A. 1



e Retort Pouched Food?
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El sistema es aplicable para preservar los alimentos cocinados durante un periodo mas
largo y mas facil de manipular que los alimentos enlatados o embotellados en vidrio.
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Es conveniente servirlo porque los contenidos se cocinan a alta temperatura y no es
necesario realizar mas procesos.
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Los materiales de embalaje estan mejorando dia a dia para cerrar el contacto con el
OX|geno y la vida util del producto es Cada vez mas larga (7anos).
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Puede esperar prolongar Ia V|da util de los materiales alimenticios frescos cocmando al
calor = matando los germenes y empacandolos en la bolsa con bolsa de retorta.
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Puede reducir la pérdida de alimentos
causada por la falta de capacidad logistica.

Produccion mundial total de alimentos

.~ 4 mil millones de toneladas
Un tercio esta
abandonado

1300 millones |
de toneladas

La ONU t»iene como objetivo reducir la pérdida de
alimentos a la mitad del nivel actual para 2030
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https://r.nikkei.com/article/DGXMZ05480954024012020TL1000?disablepcview
©AdirzUS S.A. 4



https://r.nikkei.com/article/DGXMZO5480954024012020TL1000?disablepcview

; Que sistema de bolsa de Retort puede resolver?
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 Puede reducir la pérdida de material alimenticio.
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« Puede esperar una forma de transporte mas larga ya que los
productos tienen una vida util mas larga.
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« Puede importar productos carnicos de esos paises de contaminacion
por estomatitis, ya O\ue los productos se cocinan con el sistema de
pasteurizacion al calor y alta presion.
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« Puedes comer el contenido directamente rompiendo el paquete ya
que esta cocido.
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Preparacion de la salsa(l) Preparacion de la salsa(2) Materiales de cocina
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Pesar los materiales Poner ingredientes en la bolsa Esterilizacion
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Horno para el sistema de Retorta
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El mercado de alimentos envasados en
retorta sigue creciendo incluso en Japon
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Crecimiento de la produccion
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Hfr: bv 20104 2011 2012 20134 2014 20154 2016 2017 20184 20194 (EIOES
71 L — Curry 148,738 149,983 144,941 147,010 147,303 145,483 153,185 156,245 161,711 163,872 110%
el 16,106 17,537 42,104 43,508 47,435 45,873 45,218 50,646 50,085 49,713 309%
REEAAKR Y — X 35,872 36,775 41,171 42,357 43,628 44,617 42,879 43,529 44,275 45,003 125%
INA R —R 32,903 35,932 35,774 33,952 38,719 33,265 32,444 32,693 31,665 31,854 97%
BEAFRREAR 11,156 11,855 10,980 10,737 13,139 16,156 16,493 15,727 18,605 20,682 185%
Sancochos ’ : : ’ ’ ’ : : ’ ’ 2
A —7%8 Sopas 10,928 13,507 14,161 18,328 17,397 14,909 15,543 15,699 15,543 15,440 141%
ER¥E 14,989 13,851 13,648 13,515 11147 12,804 13,732 13,727 13,342 13,801 92%
hEHLDE 15,312 14,986 14,033 14,037 14,175 14,596 13,675 13,371 12,850 12,542 82%
Z Dt 11,491 10,293 12,036 11,626 10,228 11,030 8,221 9,215 7,478 8,444 73%
X—h—EENDH 9,901 7,636 6,482 6,708 6,634 6,835 7,452 7,809 8,683 7,080 12%
KESR 4921 5,018 5,339 5,346 5,084 4,871 4,443 4,400 4,172 4,349 88%
> 7 a2 — Estofados 2,245 2,346 2,207 2,294 2,297 2,500 2,500 3,260 3,736 3,376 150%
N 2,898 2,137 2,518 3,085 2,980 2,601 2,480 2,399 2,265 2,268 18%
T—hV—X 3,808 3,912 3,932 3,565 3,212 3,008 2,901 2,539 2,368 2,105 55%
ERAER 2,132 4,109 2,467 2,352 2,003 1,606 1,565 1,873 1,656 1,628 76%
BERE 3,171 3,068 2,904 2,141 2,266 2,406 1,638 1,464 1,087 1,043 33%
L L RS 326,569 333,543 354,697 360,562 367,647 362,560 364,368 374,597 379,521 383,200 117%
Total : : : : : : : : : : °

HE : https://www.jca-can.or.jp/data/pdf/retoruto.pdf
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sminuir los alimentos enlatados y aumentar los de retorta en Japdn
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Mercado de alimentos nivel mundial
esta creciendo
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La vicja es ahora de /
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" ~d SOSTENIBLE

FIN - HAMBRE EDUCACION IGUALDAD AGUA LIMPIA

DELAPOBREZA = 0 | DE CALIDAD DE GENERO Y SANEAMIENTD

L

TRABAJO DECENTE REDUCCION DELAS 1 PRODUCCION
Y CRECIMIENTO DESIGUALDADES COMUNIDADES Y CONSUMO
ECONOMICO SOSTENIBLES RESPONSABLES
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Contacto
AdirzUS S.A.

Guillermo Saravi 364 casi
Dr.Hassler

Edificio Brescia 402
https://www.adirzus.com/

Kazuhiro Kaz Suzurida Genry Takayuki Taka Ogura
CEO, Presidente Vicepresidente

Suzurida@gmail.com genrytaka@hotmail.co.jp
1595-985 916104 A T595-973 654456
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