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#“"0 chocolate da Amazdnjy ™
Améndoas de Cacau Fino / Fermentado

=mENHFE (B

Caracteristica / F

Améndoas de Cacau Amazlnico que sdo produzidas por agricultores familiares e passam por um rigoroso processo de
fermentacgdo para dar aroma e sabor.
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Detalhes / Detalle / F¥#f

Produzidas por pequenos produtores familiares cooperados ;%gggjirzt'%‘%zg%n%é%dg‘aﬁde Cacau Fermentada
no municipio de Medicilandia-PA, as améndoas de cacau tém Q o d. _ (‘j - S
alto grau de fermentacdo, baixa acidez e um sabor Unico que aunticade por porgao de 20g °
& ¢ a FERNRT (30g%7Y) 1E8#1%
traz a forga da floresta para o produto. Valor Energético
46 Kcal=193 kj 2
_ e e IHRILF—
NI, AT 4T T 4 THO/NRBOF i O Carboidratos 11 4
BAEICXVAEIND B H A TILEE R & D 72O Bk
BRIC £ 0 I R AR D IR S AR X B R & 225 TV ;TET; 3.9 5
EE Goquras Totais 2.7 5
BsE e
Gorduras Trans 0g -
kS > RERHE
Gorduras Saturadas 16 7
g F1AS B e
Fibra Alimentar
6.6 26
1oL L3 ¢
Sédio 0g -

Améndoas em processo de secagem/E @D A H AT Classificagdo das améndoas/ 71 71 A E D& Fl
Nota / % Contato / Contacto / E#& 5

Améndoas sdo comercializadas em caixas de 20Kg. e-mail: cacauwaysp@gmail.com

AHhAEIE 15 20kg B THRFTELTLETD, web site: cacauway.com.br

Contact: +55 (91) 99112-6450
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Produto / Producto / B

Nibs de Cacau Fino torrada, descascada e triturada

ERBEHHA=ZT (A—R b+, BEL, 82%)

Caracteristica / &

A Nibs de Cacau fino da Amazénia é produzida por agricultores familiares e passam por um rigoroso processo de
fermentagdo para dar aroma e sabor

RERENRRCERELNNFEZLEELTCAYFET. RLLVREEEICLYRKE. REBLEZIT-THY.
BYEKRZBIEHLTWLWETS,

Detalhes / Detalle / ¥4

. . Ingredientes: Cacau
Produz@a!s.po(; p'(\e/lqude.n.clJAs r;r.od:’;c‘ores farpllcljares ;ooperadoAs B EIA A
no municipio de Me |C|~an ia-PA, as améndoas de cacau tém Qauntidade por porcao de 20g %VD
alto grau de fermentacdo, baixa acidez e um sabor Unico que EEPEAES (3057 Y) 1E %1%
traz a forga da floresta para o produto. Valor Energético .
ThLE— 46 Kcal=193 k;j 2
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Nota/ (%

As Nibs de cacau sdo comercializadas em caixas de 20Kg e
pacotes de 2Kg.

WAhA=ZTlE2kg /8y V) TRESN-BERZE 156 20kg
BATHRTELTWLET,

Nibs embalada em pacote de 2Kg/2kg /S DHhhA =T

Contato / Contacto / ER 5T

e-mail: cacauwaysp@gmail.com
web site: cacauway.com.br
Contact: +55 (91) 99112-6450
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Cacau Fino em P4 100% puro

EmBANFINOE— - EaTHHHA 100%

Caracteristica / F

O Cacau fino em pé da Cacauway é nos mais rigorosos padrdes de qualidade, tem 40% do teor de manteiga de cacau o que
torna ele mais saboroso e suculento.

Cacauway DEMBA DA /NRVF—(IFITHLOVREBEOL LEEIN., hHhF NI —F 0% EAZHEHVEL
AVDHAHERIHEEA>TVET,

Detalhes / Detalle / F¥#f

Produzidas por pequenos produtores familiares cooperados Ingredientes: Cacau em pé
no municipio de Medicilandia-PA, as améndoas de cacau tém ﬁ*ﬁ*&ﬁﬁj’\? 7
alto grau de fermentac3o, baixa acidez e um sabor Unico que Qauntidade por porgéo deL2°3 %¥D
traz a forga da floresta para o produto. *wm (30g57-Y) 1B &%
Valor Energético .
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Améndoas em processo de secagem/EZIEF D H Hh+ = Cacau em pé embalado//Ny ¥ U T FEH DDA /INHH—

Nota/ (%

Contato / Contacto / ER 5T

O cacau em pd é comercializado em caixas de 20Kg e e-mail: cacauwaysp@gmail.com
pacotes de 2Kg. web site: cacauway.com.br

k Contact: +55 (91) 99112-6450
AAXNRIE—[F kg Ny IV TEESII-BME 158
20kg BAITHRFE L TLET,
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Améndoa de Cacau Fino crocante com cobertura de aguicar mascavo

BEI—TFTAIDEREI S VF—NIFE

Caracteristica / {8

As améndoas de Cacau fino da Amazonia sdo produzidas por agricultores familiares e passam por um rigoroso processo de
fermentacdo para dar aroma e sabor, no final sdo torradas e cobertas com aglicar mascavo.

BRI T AT ENTEERENNFER, REBELLZT7IV OO HFEZHLVREETE L KBLES
T2 LICE->THEY EHKRESIZFHL, ThEO—XMLIZRICEETI—T+ VI LEBRTY,

Detalhes / Detalle / &

Produzidas por pequenos produtores familiares cooperados

Ingredientes: Cacau e aglicar mascavo
no municipio de Medicilandia-PA, as améndoas de cacau tém

A RR A T 0 A B

alto grau de fermentacdo, baixa acidez e um sabor Unico que Qauntidade por porgao de 20g %VD
traz a forga da floresta para o produto. REMSERT (30g41-Y) 16 &%
Valor Energético 46 Kcal=193 ki 2
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Nota/ (%

mascavo sao
em caixas de 20Kg e pacotes de 2Kg.

BN DA T 2kg /v ) TAESNEERE 1 5
20kg BRI THRALTOET .

As améndoas de cacau com agucar
comercializadas

Contato / Contacto / ER 5T

e-mail: cacauwaysp@gmail.com
web site: cacauway.com.br
Contact: +55 (91) 99112-6450

Améndoas de cacau com aglicar mascavo/ 2N H 4+ =




