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Fresco Alimentacdo Consciente Ltda.
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Brasil, Santa Catarina
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Guinnan Alimentos Ricos em Vida Ltda. Tt
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A Fresco Alimentagédo Consciente é profundamente comprometida em desenvolver alimentos
saudaveis e ricos em nutrientes que celebrem a diversidade cultural através da comida. Um dos

nossos valores fundamentais é o desenvolvimento de territérios, buscando fortalecer as
comunidades em que operamos.

Em 2021, também fundamos a Guinnan Alimentos Ricos em Vida Ltda , para distribuir nossos
produtos e também para representar outras empresas. Olhando para o futuro, nossa visao é

EHF A >k Comment

expandir ainda mais nosso portfélio, tanto com produtos préprios quanto com parceiros.
Planejamos expandir nosso portfélio com lanches saudaveis que unam sabor e nutrigao,
promovendo bem-estar e conexdes através da comida.
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BE A —VYE-RyT-IhE - ES5% AL |Elina Hideko Onaka

- REZEDRRE Fresco Alimentagdo Consciente Ltda.
-EROEERFRITORE E-mail: Elina.frescoalimentos@gmail.com
* Buscar compradores de trigo sarraceno, aveia, cevada , trigo, elina.guinnanalimentos@gmail.com
milho e soja, produzidos por nossos parceiros. . .
* Pesquisar técnicas que aumentam a vida util de nossos InStagram' @fresco.allmentos
produtos Website- https://www.frescoalimentos.com/

TEL: +55-48-99153-7816
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Trigo sarraceno - Trigo - Aveia - Cevada - Milho

Guinnan Alimentos Ricos em Vidatt (& B A~NDE#HHXERD & 5
SMEERELEN— b F—y T L. ERELGERLGE
DEDWMEDT=-, SLHBHEE - EDRAN—F—DERF

. REBILKRZEHIELTLWET,
BARANDBEDHH I ZRKERRESE LM, COD—%%
B L THLOHGERABACLERTERY D=L RANERITNE
BAZATVWET, BEGNA—FF—y TZ2HUTBEARTELTA:
LOMIBOEESE L WMAIZE > TWIn-WinZZBEFRZEENTLNE
T: Ly -G-d- o

A Guinnan Alimentos Ricos em Vida possui parcerias sélidas com produtores de trigo
sarraceno e outros grdos de alta qualidade que ja tiveram a oportunidade de exportar
seus produtos para o Japdo. Estamos entusiasmados em aproveitar essa oportunidade
para expandir nossas conexdes e encontrar mais clientes e parceiros.

A exportagédo de trigo sarraceno para o Japao representa uma chance significativa de
crescimento para nossa regido. Além disso, essa iniciativa nos permitird explorar novos
mercados e expandir nosso alcance internacional. Estamos determinados a estabelecer

relagbes comerciais solidas e mutuamente benéficas que beneﬂmem Nossos parceiros
"2 comunidade
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Técnicas que aumentam a vida util
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A o carro chefe da Fresco Alimentos sdo os cogumelos e
edamame in natura. Estamos em busca de maneiras
inovadoras de prolongar a vida util dos nossos produtos,
através do desenvolvimento e da transformacéao destes.
Nosso objetivo é aprender novas técnicas que nos
permitam aumentar o shelf life dos produtos e
estabelecer parcerias estratégicas ou investir em
equipamentos especificos para atingir esse objetivo.
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SANJO — Cooperativa Agricola de Sao Joaquim SA NJ O

Produtos de arigem
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A SANJO foi fundada em 1993 por iniciativa de 34 fruticultores, em sua maioria imigrantes e
descendentes japoneses. Hoje é a maior cooperativa macieira do Brasil, que conta com 104
Cooperados e 61 Terceiros, produzindo anualmente 45 mil toneladas de magca em uma area de
aproximadamente 1300 ha.
Hoje comercializamos 680 mil litros de sucos integral de magé por ano. Suco gaseificado 14 mil
litros ao ano por lata de 350ml. E 3,5 mil litros deiermentados de maga ao ano.
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Brasil, Santa Catarina
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c ) OdBHH100%kEE S 1 — A DERFE Mario Otani

U OMIT RDERTE - HiBHAE (T4 >, HJL | SANJO - Cooperativa Agricola de Sao Joaq

g7 KR, ¥—FJ) E-mail: otani_mr@hotmail.com
* Venda de Suco Gaseificado de Magé e Suco Integral de Magd | TEL: +55-49-99166-4006
* Venda e pesquisa de outros derivados de maga (vinho, URL: http'//sanjo com.br/

calvados, fermentados de macga)
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Suco Integral de Maca e Suco Gaseificado de
Maca
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A OTHIGREZITVET,

A SANJO produz e vende magas e derivados de macga saudaveis e de alta
qualidade. Apesar do crescente mercado nacional, por ser um produto de alta
qualidade, acaba limitando o mercado a classe alta. Além disso, o habito da
populagéo brasileira de consumir suco de laranja faz com que a venda dos sucos
nao seja tanto quanto desejamos.

Por isso estamos nos direcionando ao Japao, que possui um mercado com poder
de compra maior e com costume de consumir o suco de maga ja difundido.

Além disso, queremos fazer uma pesquisa de mercado em relagao ao nosso novo

PRONTOS PARA
QUEM TEM UMA

VIDA CORRIDA @
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Outros derivados de maca (vinho, calvados,

fermentados de macga)
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Propésito de conhecer melhor o mercado asiatico, sua

demanda e obrigagdes fiscais, formas de comercializagao

tanto em frutas in-natura ou processadas. Pois a cooperativa

esta expandindo comercializagao aos paises do continente
Asiatico.

EXCELLENCE

THATCONFIRMS | iiiinnie l
THE QUALITY :
OF PRODUCTS
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St. Verger Ind. e Com. de Bebidas e Alimentos Lgt_\] LRZAwA=ll

Brasil, Sao Paulo
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A St. Verger (Santo Pomar) € uma marca do Grupo Santa Ercilia que tem como objetivo
desenvolver, inovar e produzir destilados, licores e outras bebidas utilizando como matéria prima
frutas nativas ou exaéticas cultivadas de forma sustentavel nos pomares da fazenda em Santa
Catarina.

Primeiro e Unico destilado composto com Péra Asiatica produzido no Brasil, € o primeiro produto
da marca, e que traz certificacao organica. Essa aguardente é resultado de um estudo de 5 anos,
onde conhecimento e inovagao, aliados a alta tecnologia, criaram esta genuina bebida “premium”
de degustagi .
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<R (BK) ZEBE Newton Takato Wakao
e FHLIIL—Y (OUTF7R,. 72437, hAh |StVergerind. e Com. de Bebidas e Alimentos Ltda.
. IS5 EASHE) OXRZGAE E-mail: newton@stveger.com.br

* Venda de Aguardente Composta de Pera Asiatica (Hosui) Instagram: @st.verger

* Pesquisa de mercado no segmento de destilados especiais )
com frutos exéticos como Cupuacu, Feijoa (goiaba serrana), https.//WWW.facebook.com/stverger

Cacau, Graviola TEL: +55-11-99393-9770
URL: https://www.stverger.com.br/
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Aguardente Composta de Pera (Hosui)
ERY FIFETILO—ILER—XRIZ, BiERTZE
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IVEH40E,

Produzido no Brasil através da destilagdo do suco concentrado e
infusdo a frio de pera asiatica desidratada em uma base de alcool
organico de cana de agucar. Este processo preserva naturalmente
as caracteristicas da fruta que sao revelados no seu sabor unico e
aroma marcante. Para ser apreciado puro gelado. Ideal para
preparo de coquetéis. Teor alcoolico 40°. Vol. 700ml.

FLION—Y (VTTFR, 224237, A
NA. T EFXSRE) 2FE -8B
Licor de frutos exéticos como Cupuagu,
Feijoa (goiaba serrana), Cacau, Graviola
BRICEGVWELVWERFIIL—Y (ZXFVYFvI T
IW—) OZEBBIZEBLDASNIESFEFZE
o HEMmE LTHEZRALTLET,

Temos planos para desenvolver novas bebidas destiladas feitas
de frutas exéticas do Brasil que n&o existem no Japao. Caso
tenha interesse, entre em contato conosco

Cacau

SHI[CBKREEFS=-V1—R, FTART)—L,
BRFy TRAGEOMIAGOAEEEZAELET

Pesquisar produtos industrializados a partir da pera Hosui como:
suco, sorvetes, chips desidratados

Feijoa (Goiaba Serrana) Graviola

Cupuagu

SKHEOINERMZHNEL. TORMZRBETE
RALTEEMZRLEIEFET,
Pesquisar tecnologias que colheita de pera hosjg & =
que possam ser aplicados em nosso pomar .
para aumentar a produtividade.
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Hidro Sabor Horticultura Ltda.
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A Hidro Sabor iniciou-se em 1997, na cidade de Florestal/MG, como um teste. Porém foi ganhando
aceitagcdo no mercado e viabilidade de produgcédo em grande escala. Agora, atende mais de 250

pontos de venda na cidade de Belo Horizonte e regido metropolitana. Possui Certificagao Global
G.A.P., além de receber varios prémios nacionais.
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Brasil, Minas Gerais
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- JORY XDRFE

» Comprar equipamentos e maquinarios (iluminagao de led,
estrutura/prateleiras , refrigeragéo, exaustao, injegédo , nebulizagao,
controlador de solugéo nutritiva, processamento e semeadores,
produtos bioldgicos , espuma fendlica , embalagens e outros) para
produgao da hidroponia indoor

* Venda de Prépolis

Sheine Teruhiko Okano

Hidro Sabor Horticultura Ltda.
E-mail: sheine@hidrosabor.com.br
Instagram: @hidrosabor

TEL: +55-31-99422-2120

URL: https://www.hidrosabor.com.br/
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HEMITHRE (BRK#HEE) OBEA

Introducao da hidroponia indoor
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L. Carrefour IL—TH EDKFER—/\—FE 250
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A Hidro Sabor trabalha com mais de 20 tipos de hortalicas, com producao
diaria de 5 a 6 toneladas. Temos mais de 250 pontos de vendas nos
quais estdo incluidos redes de mercados de grande porte, como o
Carrefour, e outras grandes redes locais. Estamos localizados numa
regido estratégia geograficamente e pretendemos expandir nossas
vendas para outras cidades dentro do estado de Minas Gerais e até
outros estados. Temos muita area livre ociosa aonde poderdo ser
implantadas essa nova tecnologia, além do crescente mercado de
hidropdnicos devido as mudangas climaticas.

Z' A1) R Propolis

Okano Sheine KM EET 54 U TILAILKIE., T53DH -
J)—r-LyFo7aR) RZEATISEE BXRBEF B
LIzRA— b7y ThEE LT2021FEICIHEY EL I, &
SIZ. T VINTOEBRFNORELEEMEMLEEZRL-H
cEYBLDEFHLLWERZBEALI-WEEZTWEYT, I TIC
SFRVISAAMAEEST (RIERE) Mo/ —TF M
AR (SuzanoHAEKD1—H ) MARER) ITHIFTLL DONE
BIZZREBELTLET,

Atividade extra de outra empresa do Okano Sheine chamada Intermel. A
Intermel é uma start-up fundada em 2021 com o propodsito de produzir a
prépolis marrom, verde e vermelha para vendas no mercado interno e
para exportacbes para o Japdo. Também, objetivamos a expanséo e a
profissionalizagédo da apicultura no Brasil. Para isto, adotamos as
melhores praticas e inovacgdes. Nés temos aplanos instalados desde a
cidade de ltabira/MG (em fazendas parceiras ) a*~ =~ ' ' ==

areas de plantagées de eucaliptos da Suzano,
empresa de celulose):

-~

MIFOTAKRY X
Prépolis verde in natura

HEFR7ORY RER
Extrato pronto para
consumo
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AgroArgetninaJapon

TILEVFY
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Argentina, Buenos Aires
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Ff-. BROEREXICET HEHRINE. £AMGLEHEE ZFFunnyPro Argentina
EHRITHRSETILECFUOOREE, BROTE—ILLToTVEYT (AKX
DTLEBHTTILEDFUBBOEMGEDRZO YL - T - LFPD
1. FRAGEDBRMZTATATHRNTEEE)

Trabajamos con asesoria de negocios agroindustriales y alimentarios en Argentina y América
Latina desde el contacto con importadores japoneses, reuniones, negociacion y posterior
entremedio de contacto de las empresas japonesas.

Por otro lado, recogemos informaciones relacionadas a la agroindustria para la comunicacion y
divulgacién general o especifica. También difundimos la industria agricola y alimentaria de
Argentina junto a FunnyPro Argentina (presentamos los paisajes de campo argentino tales como
las haciendas de las estancias y los terrenos sembrados, alimentos tipicos como dulce de leche,
vino y carne en los programas de television japoneses).

BAA T 4 7 TO#BA Algunas apariencias en medios japoneses.
HRSLEER! TRy LETLFz] OFEYA  hitp/iwww.tbs.co.jp/f-hakken/old/bknm/20130202/p_3.htm
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FILEDFUREHILED T4 ) http://www.tbs.co.jp/f-hakken/old/bknm/20161126/p_3.html i =
wEHOLHEER FUOX/a TELFII) https:/Awww.arukikata.co.jp/web/article/item/2205083/ TA4PRA—T4%—2—¢ELTHR
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4 B0 B B Objective B3 - EHR K Person in charge/ Contact

cBERETIVEVFY (STUTANA) IZEITH5E& | Tomoko Aikawa
E% - ijﬁ.ﬁngﬁﬁ (EIﬁE'Ti " EE'E) AgroArgetninaJapon

* Investigaciones sobre las barreras logisticas posibles
para realizar relaciones comerciales en el rubro
alimentario entre Japdén y Argentina (Latinoamérica).
Recoger informaciones y prepararse para buscar
negocios concretos.

E-mail: agroargentinajapon@gmail.com
TEL: +549-11-5183-3604
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Posibilidades y Desafios en el Comercio de
Alimentos entre Japon y Argentina (Latinoamérica)

1) BmOEHAICET 584 - FiE

BE. BREE. BE - AYE - Sy, xRN
L. Tl E DR,

2) BmDEE ETBICET AR EFE
BmOEXERO I Y TFHOIKE, MEFE, RBIZH
(THKRICONT, BITREICET @ LT7 TO—
FOEZEDLENY (DEREXEEEOEZEIRGIH, BWARK
BIEZ@ L5 IN, £-ENRENTED)

3) mE DM & EmBAR

XTI L-BERDOREEELCHE. BEmDEL©
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1) El comercio de alimentos implica cumplir con regulaciones relacionadas
con inspecciones, higiene alimentaria, pesticidas, antibidticos, etiquetas
y sistemas tributarios.

2) Logistica de Transporte y Distribucion: recavar la informacién sobre las
condiciones de los contenedoresde envio, los medios de transporte y la
distribucion es limitada. Ademas, no esta claro si es mejor trabajar con
minoristas directamente o a través de agentes de importacién, ni cual
es la escala y responsabilidad adecuadas en la distribucion.

3) Adaptacion de Productos: Aunque los productos deben ser de alta

Y I Y Y O T Y e T T R

TILEFUOPEEXNOBEGEH. £HEZE

ATWVWEHEEADY—ERZH
Servicios de consultoria a empresas que desee
adentrarse al mercado latinoamericano
(Argentina)
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B OEE (RAKKLG-TUT, REFFILSNDEML)
c BIFHRE (V—RETIAFR—R)

cHREEELDOH DM, HEELAKFE,
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A-Fines S.R.L. Consultora internacional

LHIFEK BLIBELZIFS1=38H2008FIZKIL., HUMDNTTTAEITTHLE
DO KREHRERHIFZA I IR—ILINBEDNY) 2—Fz—2DHKEIZEBENTSE
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LHARBT LD, FIRELGR Y REDIRMMDOVDRMALAET, RELEESRE~DS
WISV AV EEL, BEICV—ERZRHETSIZETYT, mATIINSITAR
VAN R—IILNBEADERECERE L YRLIZT S8, thHEDKRERIZT K/ A
R -XETOIHLOVEEBMBHRILE L,

Desde sus

A-Fines SRL fue fundada en julio del 2008, por sus directores, que son de diferentes origenes.
inicios han realizado trabajos en el ambito del desarrollo de las cadenas de valor, no solo en Paraguay, sino
también en otros paises del la firma es el alto compromiso ético y en valores para servir de la forma mas
eficiente y eficaz posible a sus contratantes. Recientemente han generado una nueva unidad de negocios
que se encuentra asesorando y facilitando a |nverS|on|stas extranjeros para realizar inversiones seguras en

Local climate forecast service

NS TTA ]
TAIVVAY @
Paraguay, Asuncion I
AT Map
s ©
EFBa A > k Comment
R NRNSTTADERERFOIVYILE D
. | THY . JICA - HRIBITE D E LA
= | BEORBRBAEET. BRENSTTA
DEDHRRADEITBICHEHENSERS
B-o-TWAATY ,

4 B0 B B Objectives
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EREHICET S 0HIILE Y P —EXDIRE

NS TFTADNLARTETHEBMAZTELNHIHBMDAE
-fELDaVEY F
* Servicios de consultoria a empresas que deseen entrar al
mercado latinoamericano, con enfoque en Paraguay y el
MERCOSUR.
* |dentificar firmas con demanda para importar y desarrollar la
Stevia y otros productos alimenticios de Paraguay

Henry Yasuo Moriya Fujikatsu
A-Fines S.R.L. Consultora
E-mail: hmoriya@a-fines.com
TEL: +595-981-300-216

URL: https://www.a-fines.com.py
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Servicio de consultoria a quienes deseen
entrar al mercado latinoamericano, con
enfoque en Paraguay y el MERCOSUR

L IEEARDIICAE T T KPNUD, FAO, ICCO. GIzZzi &
FrARGEREEN o B - ARHEROPFRKELHOTIZRAE
. HRBRAELGEORBRNAHY FT. NSTTATHE -
FITHEBELERAZ Yy JFBAREXOEBEZEEZELTLET
o NS TTAIIMDFEREEER ™S (AL X—)L) MR
E&ULEIRXFTHEHETEFTT, BEFMITLLTELTHEY
REIMGRIRE D RAH M. BEENELT 5-H02EH
VIZHLBYET, TORBEDD, STUTAVAEDES
BEDONNTTAOAIAR—ILADZREIZELD &H HHEEF &
DAy bT—OBEZEDFET,

Nosotros hemos trabajado con consultorias para entrar en el mercado
latinoamericano e investigaciones sociales y de mercado, no solo con
JICA de Japdn, pero también con PNUD, FAO, ICCO, GIZ, y muchas
otras empresas y 6rganos publicos de varios paises del mundo. La
consultora ofrece una variada gama de profesionales con experiencia en
mercados y productos, pero requiere de mayor conocimiento sobre la
cultura corporativa de las firmas japonesas y sus expectativas antes de
tomar decisiones para entrar a nuevos mercados. Recomendamos
principalmente, en la actualidad, la entrada al mercado paraguayo ya que
es menos costoso que en otros paises latinoamericanos, especialmente
del MERCOSUR. Y la estabilidad le permite asegurar retornos duraderos
y expandir los mercados a los vecmos Para tornar €so p03|ble crearemos

INTZTTADATET - BRDEH
Stevia y otros productos alimenticios de
Paraguay

NS TTAIIRRG L, BROES, &F - BLAOREM
. ELTRERMZERY ANDSE&REIZLY ., BER10870
BHZLEEMRELGETY, €T T, BAMBTNS I T7AE
DEMZE S BB, AIMEEAS < Fiital s TREMNT
N 1—Fz—UOBEICHRTRYBLC EATESER
m%%*bfuiToZTt7ﬁh%F+m“”m* "
E#E%éhbi? B - REER
ZOMDNY) a—Fz—UDIERMEE L
TERK. B, YTRLGENEITON
FY. NITT7A1F, BF - BUAEHD
Wﬁﬁﬂbu@ﬁ§u¢ A0FLULED
EEzxRL. ERFEZRECHER
6ﬁﬂ$F&%TLﬁHTm$TO

Paraguay tiene el potencial de alimentar 10 veces su poblacién local,
debido a sus recursos naturales excelentes, su poblacion joven, su
estabilidad politica y macroeconémica, y dinamismo en captar y adoptar
innovaciones tecnoldgicas. Buscamos socios con espiritu de innovar y
de aportar al desarrollo de cadenas de valor inclusivas, de alto valor
agregado y ambientalmente sustentables, en las cuales utilizando
materias primas o productos generados en Paraguay logre diferenciar
sus productos en el mercado japonés. La stevia es un edulcorante de
origen vegetal cuya seguridad ha sido confirmada y se utiliza en dulces,
bebidas, alimentos saludables, etc. Otros ejemplos de cadenas inclusivas
produccion de Ganado porcino, aves, huevos, yerba mate, etc. Paraguay
ha demostrado ser un pais estable por mas de 40 afos, en una regién
con bastantes altibajos politicos y econémicos, también ha demostrado
que tiene capacidad para producir alimentos mucho mas de lo que su
mercado consume.

WS T TADBREBR=—
japonesa

X Demanda de comida
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ISHIMA S.R.L. #% &
|
FEIX. BHELIEOHMEZFBEMICI194FE, RUETDHUEIIILRIZHKISINE
Lz RUET7BEETCHAIRRIZ. BRAADBELI: 20 =7 - X577
CTBERHL. 20EMAAEETEN~RY E7ERERE LEFTOES,
H R IIRIZIFEBRLUNT, HETH — TOKINAWAL WS ERXLBZITHRED
BIAFEELTHY 15020 EMEENRTVWET ., ZOAFTF7(£2024
FIZBREFIOREZNAFET., TOEHARANFHHELI-2OZ7 - A%+ Hh 52021
F. REAEHFBRICHEINE L, ZORBIEBENS67ERE VSHRET
HY. RELREAMEY, I/E TOKINAWA TO i#E] ELVSJICATOS o k
CHRELTVEYT, BEREENLE L-EENENOTIOTFHIM LT
ISHIMAIZ., CO/NSHBEIHZFHEBEFEORMTHRBETERMNIT S A+
Fo - FL—YHEYT 1] AN, BEHIZES Y /IN=Z=—X - FL—YHEY T4~
ERIFHEETT,

ISHIMA S.R.L. se fundé en Bolivia Santa Cruz en el afio 1994, con el fin de exportar Panela y Sal. El Representante
Legal, cuya experiencia de haber inmigrado a Bolivia en 1963, le llevd a construir una fabrica para producir Panela
y Sal en la “Colonia Okinawa”, asentamiento desarrollado por colonos japoneses, ha venido exportando productos
bolivianos a Japén de manera ininterrumpida durante 29 afos.

El Departamento de Santa Cruz en Bolivia es el Unico en el mundo, fuera de Japén, que tiene un municipio
oficialmente llamado “Okinawa”, por lo que se le conoce como “El Otro Okinawa”. El préximo afio, este “Otro
Okinawa” celebrara su 70° Aniversario de Inmigracion. En el afo 2021, 67 afios después de haber llegado el primer
inmigrante al Municipio Okinawa, se export6 a la Prefectura de Okinawa soja integral producido por los colonos
japoneses. Dicha exportacion tuvo mucha repercusion al punto de convertirse en un proyecto de JICA llamado
“Okinawa to Okinawa”. ISHIMA S.R.L., que fue la primera empresa en exportar en contenedores dicho producto
agricola producidos por los inmigrantes japoneses, tiene en miras, basandose en esta pequefa experiencia de
éxito, procesar las materias primas elaboradas por los inmigrantes de la Colonia Okinawa y convertirlas en
alimentos en la Prefectura de Okinawa, logrando asi la “trazabilidad okinawense” y posicionarlas en el futuro, en
productos “Hecho por Japoneses” y lograr la “trazabilidad japonesa”.

RIET
B2 0ILR
Bolivia - Santa Cruz

v
I

5T Map

EFBa A2 k Comment

HREEREEER I HHRBRICHLT
RUETOAFFOBEMTEELS
LOEEMBELLTEMEL, FEEA
X TUDEERRICRITHEVSHEBLE
SxHFo-ATY !

% Bl B #) Objective

B L& - EHK S Person in charge/Contact

cHRUETDBRANBEENLEE L-REVEZBMANT
THEALEXR, EICKE, #fI4E. K. TOHDOIEHN
BIEEMZEELT SRR EDRS,

e R E TR BDE LI/ T

B8 1F 72 Masakatsu Shimabukuro
) F B ISHIMA S.R.L.
E-mail: shima@ishima01.com
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R ET DEEVDOBNT & LRI IE
Productos agricolas producidos por
inmigrantes japoneses y posibilidad de cultivo

por contrato

BRI #TIL“Okinawa To " THh o= L LTH L
BBRXELITTLELEBEBRERHMDONONGMOXE, &5 ITfFEM
[ZI&. #EALRERROEME ., F-EALLEOXEME/N
4 - TaT4 UREHELE,

Zof, EFMBICERASNAIITAE. F7IO—FREDE
RELZOZHNFIBLAETHY ., TROBETHSH Ak
| ZRRAMNEELI-KRTEET S LIF. thONEERME
DEFEHATRETH Y TMADE BY JAPANESE - BAAHE
YELE] X, RiE0E&RE L THAMGICZTANLNS
LDEEZFET,

En la Colonia Okinawa, ademas de la soja integral que se export6 para
alimento de ganado, a través del Proyecto “Okinawa to Okinawa”, existe
la posibilidad de cultivar por contrato soja NGMO destinado para materia
prima de tofu, camote morado destinado para ingredientes de confiteria y
alimentos saludables como chia, etc.

Los productos agricolas producidos por los colonos japones se podran
diferenciar de otros productos extranjeros por ser “Hecho por Japoneses”

Y €

R ET7EMADEREN

Alimentos producidos en las diferentes regiones de
Bolivia

RZEDIE : VA ZIBHDIE

RYE7OEMAICE, REDHRE L THADERITEIN T
—HIC—ERFFNTHEWERR] ELTHEHERGEVIIEH
NHYFETH. DAZERNEOEEMTHSC LITH N
TWEEA, BEShT- TXEDIE] ZHRHOTTELY,
Salar de Uyuni: el Espejo del Cielo

El Salar de Uyuni se encuentra en el sudoeste de Bolivia y es siempre elegido

como uno de los escenarios mas espectaculares del mundo, ademas de ser un
lugar donde muchas personas desearian visitar al menos una vez en sus vidas.
Sin embargo, es menos conocido como fuente de sal local.

AYNEOO—XYIL b+ - §1iE
Sal Rosada del Departamento de Tarija

JORYRE¥E T HhENE

Propodleo Panela/Maca Panela

hH#A Y 2 —X Jugo de Cacao
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TEbeﬁ—h&757—P4>§ZhU—~K/t
ARA Export SAC. & ARA Foods Industry SAC. - txport
TFISIODARAR— PR TST—RFAUERA M) —(F1985F & Y EBXEEZE
DAY ITIN—TDFEHT, PS5ITIVRAR—FIER, 75 7—FA
VARN)—IIAENMIEOEE -@EEHLSLTUOVES, EIZTHR
AR -2od—--TFKY9-J)IL—ARAY—-E—T - TANSTHRE
BYKkL, ZOEELlEMERIEFTTHY., 7AYAH, 3—0 v\, FE
~ABHLTWET,

Son empresas del Grupo Meza, empresa familiar que vive de la agricultura desde 1985. ARA
Export es la encargada de los productos agricolas frescos y ARA Foods de los productos
agricolas congelados. Nuestros productos son direccionados en su totalidad para la exportacién
con clientes en EEUU, Europa y China. Trabajamos con Palta, Mango, Uva, Arandano, Pimento,
fresa y Esparrago.

~N)L—
NAARYT
Peru, Casma

i

AT Map

<

EXEBROAVE

IUO—NHEARBENERISEDNT
BY., SOHLIRBILRKDI=HIZEH
LET., RRELHEICRITHZENT
EHRRICHYET DT, BHDER
WEHhEEEBFELLTHBYET,

4 [ElD B B Objective

AL 3F - EH#K S Person in charge/ Contact

Antonio Meza Sato

CEY (R - AK) OB
7R Rl
- B FE (R I AT

* Exportacion de Frutas (Fresca/Congelada)

* Aceite crudo de palta
* Tecnologia de preservar productos frescos

ARA Export S.A.C & ARA Foods Industry !
E-mail: antonio.meza@araexportsac.com
TEL: +51-981-284-379

URL: https://araexportsac.com/
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B (ER - A% Ot

Exportacién de Frutas (Fresca/Congelada)

éu*i(iif* MI - RE (EFESZET) §TH
BREZALTWLET, LA, 7A ) WO ZFEEH
L,’C BARABELIZCEEHY FTIH. ’ﬁlii%
ARBMEEBAREREEERSILTWISEES
L\i@“o SMETA{GRASP # & miAH’JE;EEE
BRC - HACCP - GLOBAL GAP - FSMALZ ED R E
yéﬁmﬁﬂbﬁx LTWEI ., BHARM (7“0)7J'—
ZyPRAMBEELTUVET, ETHOEH
i%li?z: ETHRAE (BE - B . m/ili
AbkORYy— 2o Id—-KHETY,
Nosotros contamos con campos propios, plantas agroindustriales y
toda la logistica para la exportacién directa. Anteriormente, hemos
exportado mango a Japon, pero tuvimos de intermediario a una
empresa norteamericana. Ahora nuestra intencion principal es
generar vinculos comerciales de manera directa con empresas
japonesas en los mercados de frutas y verduras de manera fresca y/o
congelada. Tenemos las certificaciones de responsabilidad social
como es el SMETA y GRASP ; asi como también las certificaciones

de calidad e inocuidad como son el BRC, HACCP, GLOBAL GAP,
FSMA. También contamos con certificacion orgénica para Jap()n

KA Rl

Aceite crudo de palta

2024 FITHIT=FH-GREDOFREMEZER, 7HRH FAE
EXNOHARBETHEWERT S0, 7RO NHEEET
BHLWITS U MERBERTFETT . 7HRD KRHICEALEERT
HEFRZEERLTWLET,

Explorar nuevas posibilidades de una nueva inversion para el
2024. La construccion de una nueva planta agroindustrial
productora de aceite de palta. Que utilizara todos los
residuos de la industria del congelado de la palta. Buscamos
cliente del aceite crudo de palta.

B S AR BB

Tecnologia de preservar productos frescos
RIBMBHTIARYOMRE - HEZRIFTSHIRMERL
Busqueda de proveedores de tecnologia que nos ayude a
preservar nuestros productos frescos y asi poder mantener
nuestra calidad aun cuando los destinos sean muy distantes.
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(DR IJL—B R EEE Asociacion Gastrondmica Nikkei:
AGN

RIL—BZREEBHE (AGN) [F2015F108IZHRISNT-BEFZEOA R MR
OLEMEBLEETHO>TVWAEAKRTT, TICEABOER S EHER)IL—H B
D2DONEXLICETAELWVHBEZZTRHCIEFEHNELTHVET, 22D
NEFLCEETHETHLLEELT TBREBI REEFATVWET,

La Asociacion Gastrondmica Nikkei (AGN) fundada en octubre del 2015, es una entidad dedicada a la
difusiéon y organizacion de diversas actividades del sector gastrondmico. Su finalidad principal, es la correcta
difusiéon de la herencia culinaria de dos culturas. Por un lado, el legado culinario japonés y del otro, la
tradicion gastrondmica peruana. Ello forma de manera acertada, un engranaje cultural que se conoce como
Gastronomia Nikkei.

QIRFRNIESEYEEEGS

Asociacion de Productores Agropecuarios de Esquivel: APAE
IRFRNIEEFTEMEEBHRIF200ARERICE >THE SN, EITHEL>TL
BEPEIE—< 2, [CAIZL, ED2FEWVE, Lo b, ICALA. ERE. &
2452 L, TOMOERAEHE LT, RAaRF, O, 1 V50 &, E
—Y., E=ZFa9Y). b MGE BRRGEMZHIELTLET, BEFEhRIE
EIERGEBEVDSEHICKY.. 7—T 4 Fa— v EHsrEsnicamt L-54
DEMELTRE - REODEVERREEZELFE L,

La Asociacion de Productores Agropecuarios de Esquivel retune a 20 familias de agricultores Nikkei
dedicados al cultivo de pimiento, ajo, camote, papa, zanahoria, cebolla y maiz. Otros cultivos de gran
rendimiento poro, apio, vainita, frejol, beterraga, pepinillo y tomates son parte de nuestra gran variedad de
hortalizas. La alcachofa marca el inicio de nuestra asociacién para el mercado exterior un producto que
nuestra comunidad se esmerd en cultivar ininterrumpidamente hasta el afio 2019 con grandes resultados de
calidad y rendimiento gracias a las excelentes condiciones de nuestro clima y suelo para su cultivo.
https://nikkeiagri.jp/video/doc/PE_Esquivel.mp4

’\°)L—
e BN
Peru, Huaral — Lima

15 AT Map

<

EHEBH A >k Comment

BAMEETHES BARR - RERE
ZROTWET,
SHITRNIL—THEESETREYZH
RIZHATSHEND EDRRIZEDAA
HAEAABVNIEEEAITLFZEL,

% [ElD B # Objective {8443 - HE#& 5 Person in charge/Contact

RNII—BRHEBEIZHEKLT SBRERDAE Oscar Daniel Hikou Moritani Kutsuma

cAXRICIFEMICHETEAEYMNDIAZT (& L | Asociacion de Productores Agropecuarios
Tihgs - e MI &) de Esquivel / Asociacion Gastronomica

* Evaluar posibles productos para ser importados a los Nikkei
restaurantes de comida japonesa en Peru.
* Investigar la exportabilidad de los productos agricolas hacia

E-mail: omoritani@gmail.com
Japdn en el futuro (ejiemplo. Konnvaku v sus derivados) TEL: +51-998-361-391
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RIL—BX (BR) HEERICBABRZH
A

Identificar posibles insumos para abastecer a los
restaurantes japoneses y nikkei

HARBEBOMEIZIFIRIL—TAFLRELWLVEDOLS
KHYFET, RIL—BREBWHE (AGN)IX, BR
BZELLEBATWEWSBULWDHY £9, BEDD
HAHIBRIZHELTT,

1.9EB& : N\YF,. HIE. #0F. 704

2MIBR  MAV LS., CAIZHES
3EHEM: FALE. £HUV. D
ABIREBS  b—HA. EF. V—X

5.2tk : T, BEHRENO—X3—
Existen una serie de productos usados en la cocina japonesa que no se
consiguen con facilidad en Peru. En el afan de difundir correctamente la
cocina japonesa, existe el interés de promocionar los correctos insumos
por medio de la Asociacion Gastrondmica Nikkei (AGN). Posibles
productos que podrian ser interesantes son:

1.Congelados — Hammachi, Amaebi, Kazunoko, Wagyu

2.Procesados — Kampyo, productos derivados de konnyaku

3.Frescos — Aka Shiso, Wasabi fresco, Hongos frescos

4.Secos — Ramen, Golosinas, Salsas

5.0tros — Cuchillos de cocina, Mesas de yakiniku con extractor incluido

ASOCIACION &
GASTRONOMICA
NIKKEI

BARICEERNICHETZSEYDRE (HlE
L Ciags - iz Im)
Investigar la exportabilidad de los productos

agricolas hacia Japén en el futuro (ejemplo, Konnyaku
y sus derivados)

BRICATTREYRLEZERSTSTO0OIY D
F=ODFERINE, NIL—TEELBARINBAT S &
WO BRICEDDHE/NN—FF—EFEZR DT
EEZTVWET, DEDDREEME LT, WEEEE
DOMIEDEREMZRET L TLVET, TOM. FRL
Z. AR, VA3 TRE,

Buscar informacion que ayudaria a armar y poner en marcha el proyecto
para producir y exportar productos horticolas hacia Japon. Me gustaria
encontrar una empresa asociada que esté interesada en business de
producir en Peru e ser importado por Japon. Como una posibilidad,
estamos considerando la posibilidad del konnyaku y sus productos

procesados. Otros alimentos incluyen la perilla roja, la bardana y los
hongos shiitake.
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L Affectuosyta Alimentos Funcionales Ltda. LAffectuosyta- | /\yza&
Nimenlos funciansies Mexico, Jalisco, Guadalaj

5719 by A—IEEENR M RERS A¥0 !’@I

Fat=B (XA - WRERER - BEHDOY VI8, 7747, 3—J) b, 22T | BT Map

FYyOEELGEDHEMRREZFEYAEE - lRFEEL TULAH/MRERET, RERIE
HTOBHEKRTOMIZ, thtDEMERROA—A=ZvIBRGEELHZRH>TL \,:
£, A-bIEERATREGHECRRZEL TEEOEDMLZRMIT S LEE
MELTWLWET, 2027 FEFTHOEEEL LT, BHEEDOKEHERDRTEICMA T

. BERAOBRRERERREZREL. ZLDF UM UREFYORILERET HEE
7Y, Bh-#EERRZRBELTLELVEZATLET,

Somos una microempresa productora de alimentos fermentados con probiéticos como Vinagre de Manzana,
Keéfir, Yogur, Jocoque, Kombucha, también hemos producido tofu. Todos elaborados de formas artesanales,
libres de aditivos. Tenemos una pequefia tienda, en la que comercializamos nuestros productos y otros alimentos
funcionales, organicos, de proveedores. Nuestra Mision es proporcionar alimentos funcionales sostenibles que

contribuyan a que las personas puedan disfrutar de una mejor calidad de vida. En el 2027, deseamos ser una
empresa rentable, con variedad de alimentos funcionales de marca propia y de aliados estratégicos nacionales e

internacionales, teniendo el canal mayoritario de tienda online y un equipo que permita la innovacion del
BB A >k Comment

portafolio, ofrezca una excelente atencion de los clientes y disfrute plenamente de su colaboracion.
AARENETELERS, F-AF2OTO

EXRMARESaVEBHLOATY !
BAOHEERM - BEEARZ A S0
[CEREASEEVLEVSIHFFEEVEELT

LAty CEEL,
4 [El1D B #J Objective B - EH#K L Contact /Participant
s BRADHKEMERMDEA (A ¥ 3) Maria Luisa Espinoza Miranda

. %gggf_%i;h; < ti tjﬁ;;;;j-%ﬁgf LAffectuosyta Alimentos Funcionales Ltda
*2HiE FHIEDHE. VAICEETGREZRE _mail- i

AL TARRIN LTS TEL v53-50.04000681
» Buscar socios productores de alimentos funcionales interesados en exportar . TIVT -

sus productos y expandir el mercado en México. URL: http://Iaffectuosyta.epizy.com/

* Buscar socios interesados en el crecimiento del negocio Laffectuosyta.
» Conocer métodos de preservacion de Tofu y encontrar socios para
establecer una planta de manufactura en México.

p—
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AADHEEERROHA

Importacion de alimentos funcionales del
Japon

WMERBANDEENLFYICE ST, %#/:t%%%ﬁﬁmb
BEEBEMOTIGIXIBEMERICHY FI, HHTLHEREERE
HREELTOWEIDNEATEDREETE CE=H, BARL
SEIALIZVWEEZEZTULET,
SEOXBTIEFE EHRTAF L aATIEMEEED T
BEDHRAN—FF—ZFLIEVWER>TWET, HITAFD
aAMGICHEERRS - BEEMZHRE - BRSE€ 5 LITHEK
ZHEO. BETZLAEEZRLTVEY, HFEXANEE
ﬁgg@%%ﬁ%%it@#>54>Mﬁ®%k%ﬂ%ﬁﬁ%
L

El mercado mexicano de alimentos funcionales y saludables se incrementa devido
al aumento de enfermedades. Nosotros producimos algunos alimentos funcionales,
pero en general no hay mucha variedad en el mercado nacional, asi que deseamos
importar de Japon. En este viaje buscamos socios confiables e interesados en
unirse a nuestro modelo. Que provea alimentos funcionales para darlos a conocer

VSN0 LA AR fiakicprSt RiBEERIBLSEH CliRRgRdo, puede colaborar
tambign 0n £apityl paspda linen do- pegopip dendadisica v tigndarqaling,s gsi lo
deseﬁ/m F—A=w o R, BRERE (%) . CEER. BYy—OUR
IR AT, TAITRLLFy TR, 0T /ul » NI &
s TILTUIY—=S5—H4r, aS—HFrE)—, BEHEAIAKMAEROR—F
s A—H=ZwIHREBELER LAHEE /= %E%#E%I#Z
. A—HzwHEE. 9. EAILCRY >4 15 EFOSHU/FFCODEL &
s FHROMEOHETL. BAOMOREER. BEVEE. HBT
s FUDFILTT4T+ (BREST4F7I—TJILM) ( SBEEHELETANAT T«
PRI F— (I7TEHEOHEERS) « REREX/ 282 TLy b, Ty X+ —
Y+ 74 T7hTEIL
Arroz bajo en carbohidratos, Vegetales secos, Freeze dried Natto, plant-based meat from pea,
sugar free fruit jam
Te verde orgéanico, Te verde funcional (Tokucha), Goma Mugicha, Kuro olong
Konnyaku dried, Konnyaku Chips y conocer otros productos
Gluten Free Ramen, Jaleas de Colageno, Sopas libres de conservadores y condimentos artificiales
Miso organico y salsa de soya, Moromi vinegar, Noni, fermented plant extract
Organic Tofu, Ukon, Vitamin C drinks. sus productos FOSHU/FFC, Luteina
Natto, umeboshi organico y otros alimentos fermentados de Japdn, Tsukemono (Nozawanazuke,
Tsubozuke, Bettarazuke, Iburizuke, Senmaizuke, Nukazuke,Umeboshi), Abura age
Orlgmal kefir+(Home made kefir yoghurt) Bountiful probiotics powder (17 kinds of functional

dients)— th h HabletMade-f 6+ £ ] h 1=
ngrecientshtmmune-strength-mushroor raae-Hom-o-types-orrapanese-MuUSnroor

LTAY

HITAFLOEDRRIZRY B /NN—FF—
Socios interesados en el negocio
Laffectuosyta

7747 Keéfir

BHEHTKROEFY CRRIRE VoI RBEMOEEICEREZL ST
RYBATEY., BRHTY 747 Z28CHRRBRAZEEL TV ET,
AR AANDUEDEFHRXOCBEFD-OKRGRG EHLHREDRE
EBEIANMBATWET, TANAT T4 VAN IASICHER THEILSR
BEDRENEEOHIMRLHY . 774 7IZBIHRRGUENAFTED
CEZFEHOTWSENLBHDT 7« THAENKRHORE., RR. Ri&
EERYEWEEZTWET,

Nuestra pasion es elaborar alimentos fermentados que ademas de poseer un sabor y aroma
unico, poseen microorganismos probidticos que contribuyen al bienestar de las personas,
tenemos varios productos de marca propia, uno de ellos es kéfir.

Dado el estilo de vida y habitos alimenticios de los Mexicanos, se ha incrementado los
padecimientos de colitis y enfermedades intestinales inflamatorias. Conociendo que los
probidticos ayudan a prevenir o curar estos padecimientos, regulando el sistema inmune
intestinal y que el Kéfir posee multiples consorcios de probiéticos. Nos interesa extender el
desarrollo y la manufactura del kéfir a una escala mas estandarizada.

2 & Tofu
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Actualmente mucho del tofu es importado de USA. En LAffectuosyta
hemos elaborado tofu, sin embarqgo. enfrentamos el problema respecto
a su tiempo de caducidad mu ¢ ,  Ue nos gustaria conocer
métodos de conservacion, for a o y de manufactura que
nos puedan llevar a escalar e :

Nattoklnase+kef|r capsule.




